99/2004. (VI. 3.) FVM rendelet

a borok eloallitasarol

A sz6létermesztésrdl és a borgazdalkoddsrdl szolé 2004. évi XVIIL. torvény (a tovdbbiakban: Btv.) 57. §-a (1)
bekezdésének e) pontjdban kapott felhatalmazds alapjan a kdvetkezOket rendelem el:

1. Cim
ALTALANOS RENDELKEZESEK

A rendelet targya

1. § Ez a rendelet szabdlyozza a must és bor elddllitisira és kezelésére felhasznalhaté kiegészité és
segédanyagokat, illetve eljardsokat, a tartdsitott must, a sliritett must, a szeszezett must, a toményitett must és bor,
tovabba a pdarlasi bor eldallitisdnak szabdlyait, a borparlat kezelésénél felhaszndlhaté anyagok és eljardsok
szabdlyait, a mintavétel rendjét, valamint a borok vizsgalatdnak mddszereit.

2. § (1) Az egyes boraszati termékek kémiai jellemzdit e rendelet 1. szdmii melléklete tartalmazza.

(2) A borok altalanos vizsgalati eljarasait e rendelet 2. szdmii melléklete tartalmazza.

(3) A borok mikrobiolégiai vizsgdlati eljardsait e rendelet 3. szdmii melléklete tartalmazza.

(4) A boraszati eljarasok és kezelések meghatdrozasat e rendelet 4. szdmi melléklete tartalmazza.

(5) A technoldgiai kiegészitd, segéd- és adalékanyagokat e rendelet 5. szdmii melléklete tartalmazza.

Fogalommeghatarozasok

3. § 1. Toppedt sz616: élettanilag a teljes érésen tuljutott, a vizvesztés kovetkeztében az értékes alkotorészek
betoményedésével jellemezhetd szOlStermés, amelyet a Botrytis cinerea még nem tdmadott meg, és amelynek
cukortartalma legaldbb 272 g/1.

2. Tartositott must: az a must, amely megengedett fizikai vagy kémiai mddszert alkalmazva erjedésmentesen
tarolhato.

3. Szblécefre (torkolyos must vagy torkolyos bor): bogydzott vagy zizott sz6l6, amely a sz618 erjedésmentes,
erjedd vagy kierjedt levét részben vagy egészben, tovabba a szOl6fiirt szildrd részeit tartalmazza.

4. Hibds must vagy bor: az a rendellenes szindi, hibas illatd, hibas izli vagy zamatd must, illetve bor, amely az
engedélyezett eljarasok alkalmazdsaval és anyagok haszndlatdval megjavithaté vagy meggyégyithatd, tovabba az az
ecetesedésnek indult bor is, amelynek illdsav-tartalma, ecetsavban kifejezve literenként aszibor esetén a 2,0
grammot, voros- és sillerbor esetén az 1,2 grammot, fehér- és rozébor esetén pedig az 1,08 grammot meghaladja, de
a 3,0 grammot nem éri el.

5. Romlott must vagy bor: az engedélyezett eljardsok alkalmazdsdval és anyagok haszndlatdval nem javithato,
vagy nem gydgyithaté must vagy bor, vagy amelynek illésav-tartalma ecetsavban kifejezve meghaladja a 3 g/I-t.

6. Mustjavitds: a must cukortartalmdnak novelése az Osszes alkoholtartalom novelése céljabdl, az e rendelet
eléiradsai szerint engedélyezett mértékben és anyagokkal.

7. Palackdllésdg: palackdllé az a bor, amely szakszer(i széllitdsi, tdroldsi és fogyasztdsi koriilmények mellett a
vonatkoz6 termékleirasokban meghatarozottak szerint tiszta és iiledékmentes marad, érzékszervi tulajdonsdgai
hatranyosan nem véaltoznak meg.

8. Semleges alkohol: olyan etil-alkohol, amelynek mindségét az 1623/2000/EK rendelet irja eld.

9. Nyersalkohol: olyan etil-alkohol, amelyet kizdr6lag erjesztett sz616 eredetii alapanyagokbdl nyernek egyszeri
lepérlassal igy, hogy a desztillatum alkoholtartalma legaldbb 52% vol.

10. Torkolypdlinka vagy torkolypdrlat: olyan szeszes ital, amelyet a torkolybol kozvetlen leparlassal készitenek, és
megfelel az 1576/89/EGK rendelet eldirdsainak. Az elddllitdshoz nem hasznélhaté olyan eljards, amelynél eldszor
nyersalkoholt készitenek, majd azt visszahigitjdk és djraparoljék.



11. Boralkohol: olyan etil-alkohol, amelyet kizarélag borbdl, aljborbdl, borseprobdl vagy desztillaldshoz
felerdsitett borbol nyernek leparldssal vagy djraleparldssal ugy, hogy a desztillitum alkoholtartalma tobb mint 86%
vol, és kevesebb mint 96% vol.

12. Borpdrlat: olyan szeszes ital, amelynek eldirdsait a vonatkozé rendelet tartalmazza, tovabba amelyet
lepérlassal borbdl nyernek. Ha ezt az italt érlelik, akkor keriilhet ,,borpérlat” néven forgalomba, ha az érlelési id6
legalabb olyan hosszu, mint a 16. pontban leirt termékek esetén.

13. Brandy vagy weinbrand: olyan szeszes ital, amelynek eldirdsait a vonatkoz6 rendelet tartalmazza.

Kiilonleges megkiilonboztetésre haszndlhato jelzések: VS, VSOP és XO. Ezen jelzések haszndlatir6l az Orszagos
Borszakért Bizottsdg (a tovdbbiakban: OBB) javaslata alapjdn az OBI hatdrozatot hoz. A hatdrozat kiaddsdhoz az
OBB javaslatain kiviil sziikséges a minimélis érlelési idd igazoldsa a kovetkezdk szerint.

Kiilonleges jelzés Minimalis érlelési id6
VS 2év
VSOP 3év
X0 6 év

Az érlelés alatt 1000 liternél kisebb tolgyfahorddban torténd érlelést kell érteni.

Az érlelési id6 az elegyitéshez felhasznalt brandy tételek térfogatban szamitott silyozott érlelési ideje.

14. Torkolyalkohol: olyan etil-alkohol, amelyet kizdrélag szOl6torkolybdl nyernek pérldssal gy, hogy a
desztilldtum alkoholtartalma legalabb 52% vol.

15. Sepréalkohol: olyan etil-alkohol, amelyet kizdrdlag borseprébdl nyernek parldssal gy, hogy a desztilldtum
alkoholtartalma legalabb 52% vol.

16. Elemi minta: a halmazbdl egyszerre kiemelt termékegyed, vagy a halmazban 1évé és az abbdl egyszerre kivett
termékegyedek.

17. Minta: a halmazbdl, tételbdl mindsités céljara elkiilonitett termékmennyiség, az elemi mintdk osszessége.

18. Ellenminta: a halmazbdl, tételb6l a mintdval azonos idében és mdédon vett és lezart minta, mely a mintaadénal
marad.

19. Atlagminta: tobb tartdlybol 4116 tétel esetén az egyes tartalyokbdl, azok térfogatdnak ardnyaban elkiilonitett és
osszekevert termékbdl vett minta.

20. Hiizott minta: a nagyobb tartdlyokban 1év6 tétel minden rétegébdl, a mintavételhez haszndlt eszkoz (csd)
egyenletes mozgatdsaval, hizdsdval vett minta.

21. Vigzsgdlat: a megmintizott termékhalmaz hivatalosan elfogadott mddszerrel torténd - érzékszervi, fizikai,
kémiai, kiszerelési, jelolési, mikrobioldgiai, toxikoldgiai, radiolégiai - vizsgdlata a fogyaszthat6sag,
forgalmazhatdsag engedélyezésének érdekében.

22. Seprotlenités: az az erjesztés utdni mivelet, amellyel az élesztdsejteket és az egyéb iiledéket eltavolitjak a
pezsgobol. A seprotelenités tartdlyban végzett pezsgderjesztés esetén sziiréssel, szepardldssal torténik. A palackban
végzett pezsgberjesztés esetén a seprdtelenités torténhet transzvdz (transvasier) eljardssal, ami a palackok
Osszeiiritését kovetd nyomds alatti sziirést, szepardldst jelenti, vagy hagyomdnyos seprdtelenitéses eljardssal
(degorzsélassal), ami a palack nyakara iilepitett (tomoritett) és esetleg fagyasztott seprd eltavolitasat jelenti.

23. Boriiledékek: mindazok a mikrobioldgiai, kémiai és fizikai eredetli részecskék, amelyek a stabilizalt, sziirt
borban szaporodds, kicsapddds vagy utészennyezddés utjdn nemkivdnatos elvdltozadst (opélossdg, porossig,
zavarossdg) okoznak, fiiggetleniil att6l, hogy a részecskék a borban leiilepednek vagy lebegve maradnak.

24. Biologiai iiledékek: €16 és holt élesztdgombasejtek, baktériumsejtek vagy sejthalmazok, valamint
penészgombafonalak.

25. Kémiai iiledékek: a bor természetes oldott anyagainak kornyezeti hatdsokra bekovetkezd kicsapdddsai,
kristalyos vagy amorf részecskék formdjaban.

26. Fizikai tiledékek: a tiszta borba technoldgiai szennyezddés tutjan bekeriilt oldhatatlan részecskék, tobbnyire
deritdszerek, szlirbanyagok, dugépor vagy dugébevonat.

Magyarorszag sz0lotermesztési Ovezetbe sorolasa

4. § Magyarorszag teriilete a C.I.b. szdl6termesztési Gvezetbe tartozik, ez alapjdn az aldbbi boraszati eléirdsokat
kell alkalmazni:

‘ Megnevezés Jellemzd |

Természetes alkoholtartalom, legaldbb: asztali borok esetén 7,7% vol. (13 mustfok)



10 éves atmeneti id0szak utan (8,0% vol. 13,5 mustfok)

Természetes alkoholtartalom, legaldabb, mindségi borok esetén 9,0% vol.

Osszes alkoholtartalom, asztali borok esetén legfeljebb 15,0% vol.

Osszes alkoholtartalom, mindségi borok esetén legalabb 9,0% vol.

Tényleges alkoholtartalom, asztali borok esetén legaldbb 9,0% vol.

Mustjavitas cukorral asztali és mindségi borok esetén legfeljebb 2,0% vol.

Alkoholtartalom kiegészitésének felsd hatdra asztali és mindségi 12,5% vol. (19,5 mustfok)
borok esetén

Savtartalom kiegészitése asztali és mindségi borok esetén must 1,5 g/1

Csak rendkiviili idgjards esetén bor 2,5 g/l

A boraszati termékek mintavétele

5. § A borészati termékek hatdsdgi ellendrzése soran alkalmazott mintavételre vonatkozd szabélyokat alkalmazni
kell a hatésag altal vett, illetve a termeld, el6dllité vagy forgalmazé éltal a hatésdgnak mindsités céljdra bekiildott
mintdkkal kapcsolatban is. A hatésdgi mintavétel sordn jegyzokonyvet kell késziteni. A termék el6allitdja,
forgalmazéja éltal bekiildott mintdkndl a mindsitendd termékkel val6 azonossdgért a minta bekiilddje felel.

6. § (1) Az ellen6rzott termékbdl az ellenérzés céljaval 6sszhangban, véletlenszertien, a mennyiségtol fiiggetleniil
ugy kell mintat venni, hogy az a vizsgélat elvégzéséhez elegendd legyen. Ha a termékbdl a mintavételhez sziikséges
mennyiség nem all rendelkezésre, kisebb mennyiség is lehet mintavételi alap. Ezt a mintavételi jegyz6konyvben
rogziteni kell. A mintdba - a csomagolds és jelolés vizsgalata kivételével - csak ép, sériilésmentes csomagoldsi
egységek keriilhetnek.

(2) Az ellendrzott termékhalmazt tgy kell megvélasztani, hogy azonos termeldi helyen gyartott termékbdl alljon.
A tdrol4s és a sz4llitds sordn a tartdlyban 1évo termék minden egysége termékhalmaznak mindsiil.

7. § (1) A mintavétel sordn meg kell allapitani a tétel mennyiségét €s a tarolds koriilményeit, majd ezt kovetden -
figyelembe véve, hogy a mintavétel az el6dllitondl, forgalmazondl vagy vendéglitShelyen torténik - meg kell
hatdrozni a mintavétel médjat, az elemi mintdk, illetve a mintdk szdmat €s mennyiségét.

(2) A mintavételhez csak tiszta eszkozt (lopd, mintavevd csd, palack, dtlag- és hizott mintdhoz alkalmazott edény)
lehet haszndlni, és azt a mintavétel eldtt a mintdzandé termékkel legalabb kétszer at kell obliteni.

(3) Tartélyban, tartdlykocsiban 1évé termékbdl huzott mintat, a szallitéhordokbdl pedig - azonos tétel esetén -
atlagmintat kell venni. Vezetékbdl mintit venni nem szabad.

(4) A mustbdl vett mintat, ha a mintavétel célja a cukorosszetétel meghatarozasa, 140 g/dm3-es natrium-hidroxid
oldattal (14% m/m), egyéb esetben 1 g/l kénes savnak megfeleld kdlium-metabiszulfittal kell tartésitani. A
tartdsitoszer teljes mennyiségét fel kell oldani. A tartésitast, valamint a tartdsitészer megnevezését a mérgezés
veszélyére valo figyelmeztetéssel a minta cimkéjén és a mintavételi jegyzOkonyvben fel kell tiintetni.

(5) Amennyiben az (1)-(4) bekezdésekben leirt feltételek nem &llnak fenn, a mintavevd ezektdl eltérhet, amit
jegyzékonyvben kell rogziteni.

8. § (1) A hatdésdgi mintit és az ellenmintat Ggy kell lezarni (pecséttel, viaszpecséttel vagy kengyelszeriien
elhelyezett ragasztoszalaggal), hogy a mintdhoz a zirds megsértése nélkiill ne lehessen hozzdférni. A mintat
sorszammal kell ellatni.

(2) A mintan fel kell tiintetni:

a) a tulajdonos, az el6allit6, a forgalmazé vagy a minta bekiildéje megnevezését (név, cim),

b) a termék megnevezését, évjdratit,

c) a mintavétel helyét, idépontjat és médjat,

d) a minta altal képviselt mennyiséget,

e) a mintavevd, az ellendrzott vagy a minta bekiilddje alairdsat és pecsétjét.

9. § A mintavétel sordn eljaré személy koteles arrél gondoskodni, hogy a vett minta sértetleniil, valtozas,
karosodds nélkiil, azonosithaté médon, a lehetd legrovidebb id6 alatt keriiljon a laboratériumba. A minta mindségéért
a vizsgélat elvégzéséig a laboratérium felel.

10. § (1) A hatésdgi mintavétel sordn az ellendrzéssel megbizott személy koteles az ellenérzottet figyelmeztetni
arra, hogy ellenmintdra tarthat igényt. Az ellenminta targyi feltételeit az ellendrzott koteles biztositani. Az
ellenmintat az eljards befejezéséig az ellendrzott koteles vizsgdlatra alkalmas allapotban megoérizni. Az ellenminta
laboratdriumi vizsgalatra torténd szallitdsardl az ellendrzottnek kell gondoskodnia.

(2) Ha az ellendrzétt az ellenmintdra nem tart igényt, ezt a tényt a mintavételi jegyz8konyvben fel kell tiintetni.



(3) Nem tarthat ellenmintdra igényt az ellendrzott a helyszinen vele egyetértésben megallapitott és
jegyzékonyvben felvett hidnyossag, valamint kozegészségiigyi, illetve mikrobioldgiai vizsgalatra torténd mintavétel
esetén.

11. § (1) A laboratériumba beérkezett mintdkrdl nyilvantartast kell vezetni. A nyilvantartdsban a minta vételének
és beérkezésének idopontjat, tovdbba a minta azonositdsdhoz sziikséges minden adatot fel kell tiintetni.

(2) A vizsgélat eredményérdl a laboratérium elemzési jegyzokonyvet allit ki, amelyben a mért adatok mellett a
meghatdrozashoz haszndlt vizsgalati médszert is fel kell tiintetni.

(3) A minta vizsgélatat az e rendeletben szabélyozott analitikai vizsgalatok szerint kell elvégezni.

(4) A minta vizsgalatdra az eldirttdl eltérd modszer is haszndlhatd, ha ehhez az ellendrzott, illetve a vizsgalatot
kérd is hozzajarul.

A minta vizsgélata

12. § (1) A hatésag koteles az altala vett vagy hozza bekiildott mintit - ha ez hataskorébe tartozik - megvizsgalni
és a vizsgdlat eredményérdl az ellendrzottet vagy a vizsgalatot kérdt értesiteni.

(2) Az ellendrzé hatésdgnak a vizsgdlat eredményérdl hozott hatdrozata csak a mintdval azonos jelolést
termékhalmazra, illetve a szallitmédny teljes mennyiségére vonatkozhat.

II. Cim
BORASZATI TERMEKEK
I. Fejezet

AZ ASZTALI BOR, TAJBOR, M.T. MINOSEGI BOROK

Az asztali bor, tajbor, m.t. minéségi bor cukortartalma

13. § (1) A cukortartalom szerint a kovetkez6 asztali bor, tdjbor, m.t. mindségi bor, m.t. kiilonleges mindségi
bortipusokat lehet megkiilonboztetni:

a) szaraz,

b) félszaraz,

c) félédes,

d) édes.

(2) Széraz bor az, amelynek cukortartalma:

a) legfeljebb 4,0 g/l, vagy

b) legfeljebb 2,0 g/l-rel haladja meg a borkésav g/l-ben kifejezett, titrdlhaté savtartalmat, de legfeljebb 9,0 g/l
lehet.

(3) Félszéraz bor az a bor, amelynek cukortartalma:

a) meghaladja a 4,0 g/l-t, de legfeljebb 12,0 g/l, vagy

b) legfeljebb 4 g/l-rel haladja meg a borkdsav g/l-ben kifejezett titralhat6 savtartalom kétszeresét, de legfeljebb
18,0 g/l.

(4) Félédes bor az, amelynek cukortartalma meghaladja a (3) bekezdésben meghatdrozott értéket, de legfeljebb
45,0 g/l

(5) Edes bor az, amelynek cukortartalma meghaladja a 45,0 g/1-t.

Asztali bor

14. § Az asztali bor érzékszervi jellemzdi a kovetkezOk:

a) szine: a jelzett szinnek (fehér, rozé, voros) és a bor jellegének megfeleld;
b) tisztasdga: legalabb tiszta, tiledékmentes;

c) illata: egészséges, a bor elnevezésének és jelolésének megfeleld;

d) ize, zamata: egészséges, a bor elnevezésének és jelolésének megfeleld.



Tajbor

15. § A tdjbor eldallitdsara alkalmas sz6éloterméhelyeket a borok eredetvédelmének szabalyairdl szolé FVM
rendelet hatdrozza meg.

16. § A tajborok érzékszervi jellemzdi a kovetkezok:

a) szine: a jelzett szinnek (fehér, rozé, voros) és a bor jellegének megfeleld;

b) tisztasdga: legalabb tiszta, iiledékmentes;

c) illata: egészséges, a bor elnevezésének és jelolésének megfeleld, a tajra és a fajtajellegre jellemzd borillat;

d) ize, zamata: egészséges, a bor elnevezésének és jelolésének megfeleld, és a fajtara jellemzo.

Meghatarozott terméhelyrol szarmazo6 minoségi bor (m.t. mindségi bor)

17. § (1) A hegykozségi tandcs a borvidék rendtartdsdban hatdrozza meg a mivelésre vonatkozé, a Btv.-ben
meghatdrozottakon tidli eldirdsokat, amelyek az m.t. mindségi borok lehetd legjobb mindségének biztositdsdhoz
sziikségesek. Az m.t. mindségi bor rendtartdsat a miniszter kiilon rendeletben hirdeti ki.

(2) M.t. mindségi bor csak a meghatdrozott termOhelyen beliil sziiretelt sz6l6bdl, e sz6l8 szdldmusttd vald
feldolgozésaval, majd az igy nyert sz8lémust borrd valé feldolgozdsdval, valamint ezeknek a termékeknek borrd
vagy pezsgdvé valo feldolgozasaval készitheté azon a meghatdrozott termdéhelyen beliil vagy az azzal szomszédos
termOhelyen, ahol a felhasznalt sz616t sziiretelték. A hegykozség és az OBI ellendrzésével m.t. mindségi bort mas
teriileten is eld lehet llitani.

(3) M.t. mindségi bort a Btv. 13. § (3) bekezdésben meghatarozott seprés djborban szamolt hozamszinten lehet
nyilvantartdsba venni.

18. § Az m.t. mindségi bor érzékszervi jellemzdi a kovetkezok:

a) szine: hibatlan, a jelzett szinnek (fehér, rozé, siller, voros) és a bor jellegének megfeleld;

b) tisztasdga: legaldbb ,tiszta” tisztasdgi fokozatd, liledékmentes, muzedlis borokban a hosszu érlelésbdl ad6do
természetes iiledék - pl. borkdkivélds, szinanyagkivélds - megengedett;

c) illata: egészséges, a bor elnevezésének és jelolésének megfeleld, a termdhelyre és a fajtira (fajtdkra), esetleg a
készités modjdra jellemzd borillat;

d) ize, zamata: egészséges, a bor elnevezésének és jelolésének megfeleld, a termOhelyre és a fajtara (fajtdkra),
esetleg a készités modjara jellemzd.

Az m.t. min6ségi bor visszamindsitése

19. § (1) A borkészités szakaszaban a termeldnek lehetdsége van arra, hogy ne igényelje egy olyan boraszati
termék m.t. mindségi borrd mindsitését, amely sziireti vagy termelési jelentésében m.t. mindségi bor készitésére
alkalmas termékként szerepel, illetve, hogy m.t. mindségi bort asztali borrd visszamindsitsen.

(2) A borkészités szakaszdban a termel6nek lehetdsége van arra, hogy ne igényelje egy olyan bordszati termék
védett eredetll borrd mindsitését, amely sziireti vagy termelési jelentésében védett eredetii bor készitésére alkalmas
termékként szerepel, és ezt m.t. mindségi borrd vagy asztali borrd visszamindsitse.

(3) Az OBI a forgalmazds szakaszdban visszamindsithet Magyarorszdgon forgalmazott, magyar szidrmazasi m.t.
mindségi bort vagy védett eredetll bort. Visszamindsitésre kiilondsen akkor keriilhet sor, ha megéllapithatd, hogy a
bor a raktirozds vagy szdllitds folyamdn olyan véltozdsokat szenvedett, amelyek kdrosan befolydsoltdk vagy
mddositottdk az m.t. mindségi bor vagy a védett eredetli bor jellemzd tulajdonségait, vagy torvényellenesen jelolték
m.t. mindségi borként vagy védett eredetli borként.

(4) A visszamindsités tényét fel kell tiintetni a visszamindsitett bort birtokban tart tizem nyilvantartdsdban.

Az m. t. mindéségi bor tipusai

20. § (1) Az m.t. mindségi bor tipusai a kovetkezok:
a) késoi sziiretelési,

b) vélogatott sziiretelést,

c) toppedt sz616bol késziilt,

d) jégbor,

e) fobor,



f) muzealis bor,

g) bikavér.

(2) Késoi sziiretelésii az a bor, amelyet a borvidék altalanos sziireti id6szaka utdn sziiretelt érett sz616bdl éllitottak
eld, és amelynek mustja legaldbb 19,0 tomegszazalék cukrot tartalmazott.

(3) Vilogatott sziiretelésii bor az, amelyet a t0kén teljesen beérett sz616bdl kivalogatott (az éretlen, a beteg, a
penészes fiirtok kiilonvalasztasaval), egészséges, részben tulérett bogy6ibdl allitottak eld, és amelynek mustja
legaldbb 19,0 tomegszdzalék cukrot tartalmazott.

(4) Toppedt sz6l6bdl késziilt bor (Ausbruch) olyan m.t. mindségi bor, amelyet tilérett vagy részben toppedt
sz8l6bogydk felhasznéldsaval allitottak eld, és amelynek mustja legalabb 20,0 tomegszazalék cukrot tartalmazott.

(5) Jégbor (Eiswein, Icewine) olyan m.t. mindségi bor, amelyet tiléretten, megfagyottan sziiretelt és préselt
sz8l6bogydk felhaszndldsdval 4llitottak eld, és amelynek mustja legaldbb 25,0 tomegszdzalék, 282 g/l cukrot
tartalmazott.

(6) Fobor az eredetvédett terméhely legfeljebb 7 tonna/hektdr sz6ld, illetve 50 hl/hektar must hozamu
tiltetvényérdl szarmazd, tulérett, t0kén toppedt, illetéleg aszdsodott termésének legaldbb 23 tomegszazalékos
természetes eredetli cukortartalmi mustjabol késziilt, a termdhelyre jellemzd sajatossdgd, legaldbb 11,5 v/v%
tényleges alkoholtartalmu bor, amelyet forgalomba hozatal eldtt legaldbb 2 évig érleltek, melynek tényét az illetékes
hegybiré a sz616 sziireti jelentése alapjan ellendrzott és igazolt. Jelzésére haszndlhat6 a ,reserve” kifejezés.

(7) A muzedlis bor olyan m.t. mindségi bor, amelyeket legaldbb 6t évig palackban érleltek.

(8) Bikavér kizardlag az Egri és a Szekszardi borvidéken sziiretelt legaldbb harom, vordsbort adé szél6fajtdbol
késziilt, legalabb egy évig fahorddban érlelt, szdraz vordsbor, melynek foldrajzi eredetét a borkészitésre felhasznalt
szOl6fajtdkat, a szél8termesztés €s a borkészités technoldgidjit, valamint kiszerelését az Egri bikavér esetén az Egri
Borvidék Hegykozségi Tandcsa, a Szekszdrdi bikavér esetén a Szekszardi Borvidék Hegykozségi Tandcsa
rendtartdsaiban rogzitették.

II. Fejezet
GYONGYOZO BOR

21. § Az 1493/1999/EK rendelet 1. mellékletének 17. pontjat kell alkalmazni a gyongy6z6 bor elédllitdsara. A
gyongyodzd bornak minden egyéb tekintetben meg kell felelnie az asztali borra vonatkoz6 rendelkezéseknek. Az m.t.
mindségi gyongyozo bornak meg kell felelnie az m.t. mindségi borra vonatkozé rendelkezéseknek.

III. Fejezet
SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOzZO BOR

22. § Az 1493/1999/EK rendelet I. mellékletének 18. pontjat kell alkalmazni a szén-dioxid hozzdaddsdval késziilt
gyongyozd bor eldallitdsdra. A szén-dioxid hozzdaddsdval késziilt gyongy6zé bornak minden egyéb tekintetben meg
kell felelnie az asztali borra vonatkoz6 rendelkezéseknek.

IV. Fejezet
HABZOBOR

23. § (1) Az 1493/1999/EK rendelet 1. mellékletének 16. bekezdését kell alkalmazni a habzdébor eldallitasara. A
habzébor az asztali borban oldott cukorbdl késziilt likdrrel {zesithetd, borparlat esetleges hozzdadasaval.

(2) Habzébortipusok a cukortartalom szerint a kovetkezok:

a) brut nature habzobor, amelynek cukortartalma 3 g/l-nél kevesebb, és amelyhez a szén-dioxiddal valé telitést
kovetéen nem adtak cukrot;

b) extra brut habzobor, amelynek cukortartalma 6 g/1-nél kevesebb;

c¢) brut habzobor, amelynek cukortartalma 15 g/1-nél kevesebb;

d) kiilonlegesen szdraz (extra dry) habzoébor, amelynek cukortartalma 12-20 g/1;

e) szdraz (dry, sec) habzobor, amelynek cukortartalma 17-35 g/l;



) félszdraz (medium dry, demi sec) habzobor, amelynek cukortartalma 33-50 g/1;

g) édes (sweet, doux) habzobor, amelynek cukortartalma 50 g/1-nél tobb.

(3) Ha a termék cukortartalma lehetdvé is tenné a (2) bekezdésben meghatdrozott tipusok koziil kettdnek az
alkalmazasat, a termelé csak az egyik tipus hasznalatit valaszthatja. A cukortartalom jelolésére kizardlag ezen
kifejezések valamelyike hasznélhatd.

24. § A habzébor érzékszervi jellemzdi 8-10 °C homérsékleten vizsgalva:

a) szine: hibétlan, a jelzett (fehér, rozé, voros) szinnek megfeleld,

b) tisztasdga: tikros, atlatszo, tiledékmentes,

c) illata: egészséges, tiszta, az elnevezésre jellemzd,

d) ize és zamata: egészséges, tiszta, az elnevezésnek megfeleld,

e) gyongyozése: finom, tartos.

V. Fejezet
PEZSGO

25. § (1) A pezsgdkre vonatkozo eldirdsokat az 1493/1999/EK rendelet V. mellékletének H. és 1. pontjai, tovabba
VI. mellékletének K. pontja tartalmazza.

(2) A pezsgdk kategoridi a kovetkezok:

a) pezsgo,

b) min6ségi pezsgo,

¢) meghatarozott terméhelyrdl szairmazé (a tovabbiakban: m.t.) mindségi pezsgo,

d) illatos szO16fajtabol késziilt mindségi pezsgo,

e) illatos sz616fajtabol késziilt m.t. mindségi pezsgo.

(3) A termeldi pezsgd olyan m.t. mindségi pezsgd, amely megfelel az alabbi feltételeknek:

a) a terméket a palackban torténd mdsodik alkoholos erjesztéssel teszik pezsgdvé;

b) a termék a kiivé 0sszedllitdsatdl szdmitva legaldbb kilenc hénapon 4t megszakitds nélkiil a borseprén marad
ugyanabban az lizemben, ahol a kiivé késziil;

c) a terméket degorzsaldssal vélasztjdk el a borseprordl;

d) ugyanabban a gazdasdgban - ideértve a termeldi csoportokat is - termelt sz616bdl allitjdk eld, amelyben a
termel6 az m.t. min6ségi pezsgdk gyartasara szant sz016bdl bort készit;

e) az el6z6 bekezdésben hivatkozott termeld olyan cimkével ellatva értékesiti és forgalmazza termékét, amely
jeloli a gazdasagot és a sz6l6fajtat.

(4) Tllatos sz6l6fajtabdl késziilt mindségi pezsgok és illatos szO616fajtabdl késziilt m.t. mindségi pezsgdk az aldbbi
illatos szo6ldfajtakbol készithetdk: Ottonel muskotdly, Sdrga muskotdly, Irsai Olivér, Csabagyongye, Matrai
muskotaly, Poloskei muskotdly, Cserszegi fliszeres, Tramini, Miiller Thurgau (rizlingszilvéni), Zefir.

(5) A pezsgétipusok a cukortartalom szerint a kovetkezok:

a) brut nature pezsgé: az a pezsgd, amelynek cukortartalma 3 g/l-nél kevesebb, és amelyhez a pezsgdsitést
kovetéen nem adtak cukrot;

b) extra brut pezsgd: az a pezsgd, amelynek cukortartalma 6 g/1-nél kevesebb;

c) brut pezsgd: az a pezsgd, amelynek cukortartalma 15 g/l-nél kevesebb;

d) kiilonlegesen szdraz (extra dry) pezsgo: az a pezsgd, amelynek cukortartalma 12-20 g/l;

e) szdraz (dry, sec) pezsgd: az a pezsgd, melynek cukortartalma 17-35 g/l;

f) félszdraz (medium dry, demi sec) pezsgo: az a pezsg0, amelynek cukortartalma 33-50 g/1;

g) édes (sweet, doux) pezsgd: az a pezsgd, melynek cukortartalma 50 g/1-nél tobb.

(6) Ha a termék cukortartalma lehet6vé is tenné a fenti tipusok koziil kettonek az alkalmazasat, a termeld csak az
egyik tipus hasznalatat véalaszthatja. A termék cukortartalméanak a jelolésére csak ezek a kifejezések hasznédlhatdk.

26. § A pezsg6 érzékszervi jellemzoi 8-10 °C homérsékleten vizsgdlva a kovetkezok:

a) szine: hibétlan, a jelzett (fehér, rozé, voros) szinnek megfeleld,

b) tisztasdga: tikros, atlatszo, tiledékmentes,

c) illata: egészséges, tiszta, az elnevezésre jellemzd,

d) ize és zamata: egészséges, tiszta, az elnevezésnek megfeleld,

e) gyongyozése: finom, tartos.

VI. Fejezet



TOKAJI BORKULONLEGESSEGEK

27. § Tokaji borkiilonlegességek a tokaji szamorodni, a tokaji maslds, a tokaji forditds, a tokaji aszi és
aszueszencia és a tokaji eszencia.

Tokaji szamorodni

28. § (1) Cukortartalom szerint a tokaji szamorodni tipusai a kovetkezok:

a) szdraz tokaji szamorodni: 10 g/l cukortartalomig,

b) édes tokaji szamorodni: 10 g/l cukortartalom felett.

(2) A tokaji szamorodni érzékszervi jellemz6i a kovetkezok:

a) szine: a vildgossargatol az aranysargdig;

b) tisztasdga: tiszta, de a palackban az érlelésbdl szarmaz6 esetleges finom porszerti kivalds megengedett;

c) illata: egészséges, a tokaji borkiilonlegességekre jellemzd szamorodni és érlelési illat;

d) ize, zamata: egészséges, harmonikus, a készitési mddra, a tokaji borkiilonlegességekre jellemzd szamorodni és
érlelési iz és zamat.

Tokaji maslas

29. § (1) Cukortartalom szerint a tokaji maslas tipusai a kovetkezok:

a) szdraz tokaji mdslds: legfeljebb 10 g/l cukortartalomig,

b) édes tokaji mdslds: 10 g/l cukortartalom felett.

(2) A tokaji maslas érzékszervi jellemzoi:

a) szine: a vildgossargatol a borostyansargaig,

b) tisztasdga: tiszta, a palackban valé érlelésbdl szarmazé esetleges finom porszerti kivalds megengedett;

c) illata: egészséges, a tokaji borkiilonlegességekre jellemzd maslas és érlelési illat;

d) ize, zamata: egészséges, harmonikus, a készitési modra, a tokaji borkiilonlegességekre jellemzd maslas és
érlelési iz és zamat.

Tokaji forditas

30. § (1) Cukortartalom szerint a tokaji forditas tipusai a kovetkezok:

a) szdraz tokaji forditds: legfeljebb 10 g/l cukortartalomig,

b) édes tokaji forditds: 10 g/l cukortartalom felett.

(2) A tokaji forditds érzékszervi jellemzdi a kovetkezOk:

a) szine: a vilagossargitdl az aranysargdig;

b) tisztasdga: tiszta, de a palackban érlelésbdl szdrmazé esetleges finom porszerti kivdlds megengedett;

c) illata: egészséges, a tokaji borkiilonlegességekre jellemzd forditas és érlelési illat;

d) ize, zamata: egészséges, harmonikus, a készitési modra, a tokaji borkiilonlegességekre jellemzd forditds és
érlelési iz és zamat.

Tokaji aszu és asziieszencia

31. § (1) A tokaji aszu puttonyszdm szerint lehet:

a) 3 puttonyos, amely legalabb 60 g/l természetes cukrot és
25 g/l cukormentes extraktot,
b) 4 puttonyos, amely legaldbb 90 g/l természetes cukrot és
30 g/l cukormentes extraktot,
¢) 5 puttonyos, amely legalabb 120 g/l természetes cukrot és
35 g/l cukormentes extraktot,
d) 6 puttonyos, amely legalabb 150 g/1 természetes cukrot és

40 g/l cukormentes extraktot tartalmaz;
e) a tokaji aszueszencia a kiemelkedd 180 g/l természetes cukrot



mindségl, kivdléan alkalmas teriiletrol és és
évjdratbol szdrmazé aszibor, amely legaldbb 45 g/l cukormentes extraktot tartalmaz.
(2) A tokaji aszu érzékszervi jellemzoéi a kovetkezok:
a) szine: a sargatdl a mély borostyansargaig;
b) tisztasdga: tiszta, a palackban érlelésbdl szarmazo esetleges finom porszerii kivalds megengedett;
c) illata: egészséges, a tokaji borkiilonlegességekre jellemzo aszu és érlelési illat;
d) ize, zamata: egészséges, harmonikus, a tokaji borkiilonlegességekre jellemzd aszi és érlelési iz és zamat.

Tokaji eszencia

32. § A tokaji eszencia érzékszervi jellemzdi a kovetkezok:

a) szine: a sargatdl a mély borostyansargdig;

b) tisztasdga: tiszta vagy természetesen zavaros; a palackban vald érlelésbdl szdrmazé finom porszerli kivalds
megengedett;

c) illata: egészséges, a tokaji borkiilonlegességekre jellemzd eszenciaillat;

d) ize, zamata: egészséges, harmonikus, a tokaji borkiilonlegességekre jellemzd eszencia iz és zamat.

VII. Fejezet
KULONLEGES LIKORBOR TIPUSOK

Elesztéhartya alatt érlelt borkiilonlegességek

33. § Elesztohartya alatt érlelt borkiilonlegesség az, amelynek szesztartalmat borpérlat hozzdadasaval, jellegét
pedig a bor szabad felszinén kifejlddott, levegbvel érintkezd éleszthdrtya révén, majd a hértya aldl lefejtve
megfeleld érleléssel alakitottak ki.

34. § Az éleszt6hartya alatt érlelt borkiilonlegesség érzékszervi jellemzoéi a kovetkezok:

a) szine: jellegének megfeleld;

b) tisztasdga: tiszta, iiledékmentes;

¢) ize, zamata: tipusdnak és elnevezésének megfeleléen hatarozott jellegtli, harmonikusan érlelt, fejlett.

II1. Cim
SZOLO ES BOR EREDETU BORASZATI TERMEKEK
I. Fejezet

SZOLO ALAPU ITALOK

35. § SzO16 alapu italokat, szO16lét, szo6l6 uditditalt kizardlag szdrmazasi bizonyitvannyal ellatott sz616bdl lehet
késziteni. A részletes mindségi eldirdsokat a Magyar Elelmiszerkonyv tartalmazza.

Alkoholmentesitett bor

36. § (1) Alkoholmentesitett bor olyan borb6l késziilt ital, amely a Btv.-ben szereplé bor fogalmanak nem felel
meg, azonban eldallithaté és forgalmazhatd, ha az alkoholmentesités sordn a bor térfogatcsokkenése a 25%-ot nem
éri el, tovabba:

a) az alkohol eltdvolitasara kiméletes termikus eljarasok, membranos kezelések hasznalhatdk;

b) az eldallitashoz asztali bort vagy m.t. mindségi bort haszndltak fel;

c) a készités sordn az alkohol eltdvolitidsira folyékony szén-dioxidos extrakcid is alkalmazhat6;

d) az alkoholtartalom kevesebb, mint 0,5% vol.;



e) az ,alkoholmentesitett bor” jelolést a palackozott termék cimkéjén, a tartdlyon, a csomagoléanyagokon, az
itallapokon és 4rlistakon fel kell tiintetni.
(2) Alkoholmentesitett bort eldallitani védett eredetli bor felhaszndlasaval nem lehet.

Csokkentett alkoholtartalmia bor

37. § (1) Csokkentett alkoholtartalmi bor olyan borbdl késziilt ital, amely a Btv.-ben szerepld bor fogalmanak
nem felel meg, azonban gyarthaté és forgalmazhatd, ha az alkohol csokkentése sordn a bor térfogatcsokkenése a
25%-ot nem €ri el, tovabba:

a) borbodl az alkoholtartalom csokkentésére kiméletes termikus eljarasok, membranos kezelések hasznalhatdk;

b) az elddllitdshoz asztali bort vagy m.t. mindségi bort hasznaltak fel;

c) a készités sordn az alkoholtartalom csokkentésére folyékony szén-dioxidos extrakcid is alkalmazhato;

d) az alkoholtartalom legaldbb 0,5% vol. és legfeljebb 4,0% vol. legyen;

e) a ,,csokkentett alkoholtartalmu bor” jelolést a palackozott termék cimkéjén, a tartdlyon, a csomagoléanyagokon,
az itallapokon és 4rlistdkon fel kell tiintetni.

(2) Csokkentett alkoholtartalmu bor eléallitdisdhoz védett eredetli bort, valamint a tokaji borkiilonlegességeket
felhaszndlni nem lehet.

Alkoholmentesitett borbol késziilt habzo ital

38. § (1) Alkoholmentes borbdl késziilt habzé ital az, amely erjesztéssel vagy szén-dioxid hozzdaddsaval késziil
alkoholmentesitett borb6l, ha a bor alkoholtartalmanak térfogatcsokkenése a 25%-ot nem éri el, tovabba:

a) borbodl az alkohol eltavolitdsara kiméletes termikus eljarasok, membranos kezelések hasznédlhatdk;

b) az eldallitashoz asztali bort vagy m.t. mindségi bort haszndltak fel;

c) a készités sordn folyékony szén-dioxidos extrakci6 is alkalmazhat6;

d) az alkoholtartalom kevesebb, mint 0,5% vol. legyen;

e) az ,alkoholmentes borbdl késziilt habzé ital” jelolést a palackozott termék cimkéjén, a tartdlyon, a
csomagoldéanyagokon, az itallapokon és arlistdkon fel kell tiintetni.

(2) Alkoholmentes borbdl késziilt habzé ital elééllitaisdhoz védett eredetii bort nem lehet felhasznalni.

Csokkentett alkoholtartalmua borbol késziilt habzo ital

39. § (1) Csokkentett alkoholtartalmi borbdl készillt habzé ital az, amely erjesztéssel vagy szén-dioxid
hozzdadasaval késziil csokkentett alkoholtartalmu borbdl, ha a bor térfogatcsokkenése a 25%-ot nem éri el, tovabba:

a) az alkohol eltdvolitdsara kiméletes termikus eljarasok, membréanos kezelések haszndlhatok;

b) az eldallitashoz asztali bort vagy m.t. mindségi bort hasznaltak fel;

c) a készités sordn az alkohol eltavolitdsdra folyékony szén-dioxidos extrakcid is alkalmazhat6;

d) az alkoholtartalma legaldbb 0,5% vol. és legfeljebb 4,0% vol. legyen;

e) a ,,csokkentett alkoholtartalmi borbdl késziilt habz6 ital” jelolést a palackozott termék cimkéjén, a tartdlyon, a
csomagoldanyagokon, az itallapokon és arlistakon fel kell tiintetni.

(2) Csokkentett alkoholtartalmu borbdl késziilt habz6 ital készitésére védett eredetli bort nem lehet felhasznalni.

II. Fejezet
TOVABBI ELOALLITASI SZABALYOK

40. § A 36-39. §-okban szereplé boraszati termékeket akkor szabad forgalomba hozni, ha gyartashoz vizet nem
haszndltak fel, és édesités esetén kizdrdlag szachardzt (répa- vagy nddcukor), sliritett mustot vagy finomitott
mustsiiritményt hasznaltak.

III. Fejezet
DIABETIKUS BORALAPU TERMEKEK



41. § (1) Diabetikus boralapt termék az olyan bor, pezsgd, szén-dioxid hozzdadasaval készitett habzébor, amely
Osszetétele miatt diabéteszesek altal is fogyaszthatd. A csomagoldson, tartdlyon, itallapokon, valamint drajdnlatokon
jelolni kell: ,,diabéteszesek szdmadra is alkalmas - csak az orvos véleménye alapjan”.

(2) Diabetikus boralapti termékben literenként:

a) legfeljebb 4 g glukéz;

b) legfeljebb 20 g 6sszes cukor (invertcukorként meghatarozva);

c) legfeljebb 150 mg az 6sszes kénessavtartalom lehet;

d) a tényleges alkoholtartalom legfeljebb 12% vol.

(3) Pezsgd és szén-dioxid hozzdaddsdval készitett habzébor esetén 1 literben

a) legfeljebb 4 g glukéz (szachardzt nem tartalmazhat),

b) legfeljebb 40 g fruktdz,

c) legfeljebb 185 mg Osszes kénessavtartalom lehet,

d) a tényleges alkoholtartalom legfeljebb 12% vol.

(4) Az (1) bekezdésben szerepld termékek esetén a tartdlyokon fel kell tiintetni az Osszes cukortartalmat
invertcukorban megadva g/l-ben, és ha ez az érték a 4 g/l-t meghaladja, a gluk6z- és a fruktéztartalmat kiilon-kiilon,
g/l-ben kell megadni. Az 6sszes alkohol értéket 1 literre vonatkoztatva kell megadni.

IV. Fejezet
SZOLO- ES BORALAPU ALKOHOLOK ES PARLATOK

42. § Az e rendelet I. Cime, tovabbd a Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-1576/89 vonatkozé eléirdsai hatdrozzik meg
a sz016- és boralapu alkoholok és parlatok mindségi kovetelményeit.

43. § A sz016- és boralapu alkoholok és parlatok érzékszervi jellemzdi a kovetkezok:

a) semleges alkohol: kizdr6lag a nyersanyag izére jellemzd tulajdonsidgok érezhetdk, idegen iz, illat nem
érzékelheto;

b) nyersalkohol: szintelen, az alapanyagra jellemzd illatd, iz{i, idegen illat iz nem fedezhetd fel benne;

c) torkolypdlinka, torkolypdrlat: szintelen vagy sdrgdsbarna szinli, jellegzetes torkoly illatd és iz{i, amely
kiegésziilhet karakteres sz8l6fajtdk illat- és iz jellemzdivel;

d) szélépdlinka, szélopdrlat: szintelen vagy sdrgdsbarna szinii, a sz6ldalapanyagra jellemzdé kellemes boros
jelleggel, esetleg gyenge torkoly zamattal;

e) borpdrlat: szintelen vagy sdrgasbarna szinll hatdrozott hibatlan borparlat jelleggel;

f) brandy vagy weinbrand: jellemzd, érett sdirgdsbarna, borostyan szind, érett harmonikus borparlat jelleggel;

g) boralkohol: szintelen, semleges vagy borpdrlatra jellemzd illatd és {zii;

h) seproalkohol: szintelen vagy sdrgasbarna szintl, semleges vagy jellegzetesen borsepro illatd és izii;

i) torkolyalkohol: szintelen, semleges vagy torkolyjellegii illatd és izii.

1V. Cim
IZESITETT ITALOK
I. Fejezet

[ZESITETT BOR (BORAPERITIF)

44. § (1) Az izesitett bor olyan ital, amelyet az 1601/1991/EK rendeletben el6irtak szerint készitenek, tovabba:

a) amelyet alkohol hozzdaddsaval fojtott friss sz6l6bdl nyert mustbdl, asztali bor elddllitdsara alkalmas borbdl,
asztali borb6l, meghatdrozott termdéhelyrél szdrmazé mindségi borbdl, likérborbdl, pezsgdbdl, habzdéborbodl,
gyongydzd borbdl vagy szén-dioxid hozzdaddsaval késziilt gyongydzd borbol készitenek, sz816must, illetve részben
erjedt sz8l0must esetleges hozzdaddsaval;

b) amelyhez az 1601/1991/EK rendeletben engedélyezett specidlis eljardsoknak megfelelden alkoholt adnak;

c) amelyet az 1601/1991/EK rendelet 2. cikk 1. a) pontjdban megadott anyagokkal izesitenek;



d) amelyet altaldban édesitenek és [a 45. § d)-e) pontjai kivételével] karamellel vagy természetes szinezékkel
szineznek;

e) amelynek tényleges alkoholtartalma legalabb 14,5 és legfeljebb 22 térfogatszazalék; 6sszes alkoholtartalma az
Lextra szdraz” megjelolés esetén legaldbb 15 térfogatszazalék, ,szdraz” megjelolés esetén legaldbb 16
térfogatszazalék, egyébként legalabb 17,5 térfogatszazalék.

(2) Az izesitett bor eldallitdsdhoz felhasznalt bor vagy alkohol hozzdaddsaval fojtott friss sz616bdl nyert must
részardnydnak legaldbb 75%-ot el kell érnie a késztermékben.

(3) Izesitett borok készitéséhez csak akkor hasznilhaté természetazonos, mandula-, sargabarack- és tojasillati
vagy iz{i aromaanyag keveréke mandula, sdrgabarack vagy tojas kiegészitésére, ha ezek a keverékek megfelelnek a
Magyar Elelmiszerkonyv 1-2-88/388 el6irdsanak, valamint a bor jelolése utal az emlitett termékek egyikére, és az
érintett iizemek a természetazonos aroma felhasznéldsardl kiilon nyilvéntartdst vezetnek.

(4) A (3) bekezdés szerinti nyilvantartdsban fel kell jegyezni a felhaszndlt természetazonos aromaval kapcsolatos
adatokat; az {izemben tdrolt anyag tipusit és mennyiségét, és azt, hogy ezt az anyagot az érintett ital esetében a
tényleges aromdhoz képest kiegészitésképpen hasznaljdk. A nyilvantartdsba be kell jegyezni tovdbba ezen anyag
minden készletvaltozasat. A nyilvantartast évente le kell zarni, és azt az OBI ellen6rzi.

45. § Az izesitett borok tipusai a kovetkezdk:

a) fuiszerezett bor,

b) vermut,

¢) tirmos bor,

d) keserti izesitett bor,

e) tojasalapu izesitett bor.

II. Fejezet
[ZESITETT BORALAPU ITAL

46. § (1) Az izesitett boralapui ital olyan ital,

a) amelyet még erjedésben levd tjborbdl, asztali bor készitésére alkalmas borbdl, asztali borbdl, meghatdrozott
termOhelyrdl szdrmazé mindségi borbdl, pezsgdbdl, habzéborbdl, gydngydzd borbdl, szén-dioxid hozzdadédsdval
késziilt gydongysz6 borbdl allitanak eld, friss sz816must, illetve részben erjedt sz816must esetleges hozzdaddsdval;

b) amelyet a Magyar Elelmiszerkonyv 1-2-88/388 elSirdsdban meghatdrozott természetes és természetazonos
aromaanyagokkal és aromakivonatokkal, fiiszernovényekkel vagy - fiiszerekkel vagy - izesitd élelmiszerekkel
izesitenek;

c) amelyet édesithetnek;

d) amelyet alkohol hozzdaddsa nélkiil készitenek, az 1601/1991/EK rendeletben meghatarozott kivételekkel;

e) amelynek tényleges alkoholtartalma legaldbb 7 térfogatszdzalék és legfeljebb 14,5 térfogatszdzalék.

2) [zesitett boralapii ital, tovabba:

a) a fehérborbdl elddllitott édesitett izesitett boralapu ital, amelyet aszalt sz6l6bdl késziilt pdrlat hozzdaddsa
jellemez, és amelyet kizarélag kardamonkivonattal izesitenek;

b) a vorosborbdl elballitott édesitett izesitett boralapi ital, amelyhez a Magyar Elelmiszerkonyv 1-2-88/388
eléirasanak 1. cikk 2. bekezdésének c) pontjdban szerepld aromaanyagokat adtak hozz4. Ezek az anyagok kizdr6lag a
fliszer-, gingzeng-, di6-, citrusféle-, illetve az aromds novényi kivonatok koz¢ tartoznak.

(3) Az izesitett boralapu ital el6éllitdsa soran felhasznalt bornak legalabb 50%-os részaranyban jelen kell lennie a
késztermékben. A felhaszndlt termékek legkisebb természetes alkoholtartalma legalabb 7,5 térfogatszazalék.

Az izesitett boralapu ital tipusai

47. § (1) Az izesitett boralapu italok megnevezése az el6dllité orszdgban helyettesitheti az ,,izesitett boralapu ital”
megnevezést vagy kiegészitheti az ,,izesitett boralapt ital” kifejezést.

(2) Az izesitett boralap italok tipusai a kovetkezok:

a) sangria, az 1601/1991/EK rendelet 2. cikk 3. bekezdésének a) pontja szerint,

b) bitter soda az 1601/1991/EK rendelet 2. cikk 3. bekezdésének d) pontja szerint,

c) forralt bor készitésére alkalmas bor (Glithwein) az 1601/1991/EK rendelet 2. cikk 3. bekezdésének f) pontja
szerint.



III. Fejezet
[ZESITETT BORALAPU KOKTEL

48. § (1) Az izesitett boralapu koktél olyan ital,

a) amelyet borbdl vagy sz81émustbodl, vagy borbdl és sz616mustbdl allitanak eld,

b) amelyet a Magyar Elelmiszerkonyv 1-2-88/388 elSirdsdban meghatdrozott természetes és természetazonos
aromaanyagokkal és aromakivonatokkal, fliszernovényekkel vagy fliszerekkel, vagy izesitd élelmiszerekkel
izesitenek;

c) amelyet édesitenek és szineznek;

d) amelyet alkohol hozzdaddsa nélkiil készitenek;

e) amelynek tényleges alkoholtartalma kevesebb, mint 7 térfogatszazalék.

(2) Az f{zesitett boralapi koktél elddllitdsdhoz felhaszndlt boroknak vagy szdlémustnak legaldbb 50%-os
részardnyban jelen kell lennie a végtermékben. A felhaszndlt termékek legkisebb természetes alkoholtartalma
legaldbb 7,5 térfogatszazalék.

Az izesitett boralapu koktélok tipusai

49. § (1) Az izesitett boralapi koktél az elédllité orszdgban helyettesitheti az ,.izesitett boralapi koktél”
megnevezést vagy kiegészitheti az ,,izesitett boralapu koktél” kifejezést.

(2) Az izesitett boralapti koktélok tipusai a kovetkezok:

a) boralapu koktél (borkoktél) az 1601/1991/EK rendelet 2. cikk 4. bekezdés a) pontja szerint;

b) izesitett gyongyozo6 sz6lémust az 1601/1991/EK rendelet 2. cikk 4. bekezdés b) pontja szerint.

IV. Fejezet
AZ IZESITETT ITALOKRA VONATKOZO EGYEB ELOIRASOK

50. § (1) Az izesitett borok és az izesitett boralapu italok neve kiegészithet6 az 1601/1991/EK rendelet 2. cikk 4.
bekezdésében megadott kifejezésekkel.

(2) Ha az {zesitett boralapu ital kereskedelmi megnevezése tartalmazza a ,,pezsg6” kifejezést, a felhasznalt pezsgd
mennyisége legalabb 95% legyen.

(3) Az izesitett italok készitésére vonatkozé specidlis eljarasokat az 1601/1991/EK rendelet tartalmazza.

Alkalmazhat6 anyagok és eljarasok

51. § (1) Az izesitett italok készitésére felhasznalt borok és mustok eldallitisa és kezelése sordn alkalmazott
bordészati eljarasoknak és gyakorlatnak meg kell felelniiik az 1493/1999/EK rendelet szabalyozdsanak.

(2) Az izesitett italok készitése sordn viz - adott esetben desztilldlt vagy dsvdnyianyag-tartalmitdl megtisztitott viz
- hozzdad4dsa megengedett, feltéve hogy a viz mindsége megfelel az ivovizzel szemben tdmasztott élelmezés-
egészségiigyi kovetelményeknek, valamint a hozzdadott viz nem véltoztatja meg az ital jellegét.

Eloallitas

52. § (1) Az izesitett italok eldallitdsdhoz az OBI engedélye sziikséges.
(2) Must, bor, illetve sz0l6 és bor eredetii termék, valamint izesitett ital eldallitasara és kezelésére az 5. szamu
mellékletben meghatdrozott kiegészitd, segéd-, adalék- és kezeldanyagokat lehet haszndlni.

V. Cim
ZARO RENDELKEZESEK



53. § (1) Ez a rendelet a kihirdetése napjan 1ép hatdlyba, egyidejiileg a sz6l6termesztésrodl és a borgazdalkodasrol
sz616 1997. évi CXXI. torvény végrehajtasardl szol6 106/1997. (XII. 19.) FM rendelet 1-11. §-ai és 17-21. §-ai
hatdlyukat vesztik.

(2) E rendelet a kovetkezd kozosségi rendeletek végrehajtdsdhoz sziikséges rendelkezéseket dllapitja meg:

- a Tandcs 1493/1999/EK rendelete a borpiac k6zos szervezésérol,

- a Bizottsdg 1622/2000/EK rendelete a borpiac kozds szervezésér6l szold 1493/1999/EK tanécsi rendelet
alkalmazasdnak egyes szabdlyainak részletes megdllapitdsardl, és kozosségi kodex létesitésérél a bordszati
eljarasokra és kezelésekre.

1. szamu melléklet a 99/2004. (V1. 3.) FVM rendelethez

1. Az asztali borok kémiai jellemzoi

a) Alkoholtartalom:

- természetes alkoholtartalom, legalabb 7,7% vol.

- tényleges alkoholtartalom, legaldbb 9,0% vol.
b) Cukormentes extrakttartalom:

- fehér és rozé, legaldbb 16,0 g/1

- voros, legaldbb 17,0 g/
c) Titrlhat6 savtartalom (borkdsavban kifejezve), legalabb 3,5¢g1

(46,6 milliekvivalens/liter)
d) Illésavtartalom (ecetsavban kifejezve):

- fehér és rozé, legfeljebb 1,08 g/1
(18,0 milliekvivalens/liter)
- vOros, legfeljebb 1,2 g/l

(20 milliekvivalens/liter)
e) Osszes kénessavtartalom:

5,0 g/l cukortartalomig

- fehér és rozé, legfeljebb 210 mg/l

- vOros, legfeljebb 160 mg/1

5,0 g/l cukortartalom felett

- fehér és rozé, legfeljebb 260 mg/1

- vOros, legfeljebb 210 mg/l
f) Szabad kénessavtartalom, legfeljebb 60 mg/1
g) Szorbinsavtartalom, legfeljebb 200 mg/1
h) Szulfattartalom (kdlium-szulfatban kifejezve), legfeljebb 1,5 g/l
i) Kloridtartalom (nitrium-kloridban kifejezve), legfeljebb 100 mg/1
Jj) Natriumtartalom, legfeljebb 60 mg/l
k) Réztartalom, legfeljebb 1,0 mg/1
[) Cinktartalom, legfeljebb 5,0 mg/1
m) Vastartalom, legfeljebb 10 mg/1
n) Olomtartalom, legfeljebb 0,25 mg/1
0) Metil-alkohol-tartalom:

- fehér és rozé, legfeljebb 100 mg/1

- vOros, legfeljebb 250 mg/1
p) Hidrogén-cianid-tartalom legfeljebb 0,1 mg/l

q) Egyéb vegyi szennyezddés az élelmiszerek vegyi
szennyezettségének megengedhetd mértékérol sz616 17/1999. (VI
16.) EiiM rendeletben meghatarozottaknak megfelelden.



2. A tdjborok kémiai jellemzoi

a) Alkoholtartalom:
- természetes alkoholtartalom, legaldbb
- tényleges alkoholtartalom, legalabb
b) Cukormentes extrakttartalom:
- fehér és rozé, legaldbb
- vOros, legalabb
- Titralhat6 savtartalom (borkdsavban kifejezve), legaldbb

c) lllésavtartalom (ecetsavban kifejezve):
- fehér és rozé, legfeljebb

- vOros, legfeljebb

d) Osszes kénessavtartalom:
5,0 g/l cukortartalomig
- fehér és rozé, legfeljebb
- voros, legfeljebb
5,0 g/l cukortartalom felett
- fehér és rozé, legfeljebb
- voros, legfeljebb
e) Szabad kénessavtartalom, legfeljebb
f) Szorbinsavtartalom, legfeljebb
g) Szulfattartalom (kdlium-szulfatban kifejezve), legfeljebb
h) Kloridtartalom (néatrium-kloridban kifejezve), legfeljebb
i) Natriumtartalom, legfeljebb
J) Réztartalom, legfeljebb
k) Cinktartalom, legfeljebb
[) Vastartalom, legfeljebb
m) Olomtartalom, legfeljebb
n) Metil-alkohol-tartalom:
- fehér és rozé, legfeljebb
- voros, legfeljebb
o) Hidrogén-cianid-tartalom, legfeljebb
p) Egyéb vegyi szennyez6dés az élelmiszerek vegyi

szennyezettségének megengedhetd mértékérdl sz6l6 17/1999. (VI

16.) EiM rendeletben meghatarozottaknak megfelelden.

7,7% vol.
9,0% vol.

16,0 g/1
17,0 g/l
3,5 g/l
(46,6 milliekvivalens/liter)

1,08 g/l
(18,0 milliekvivalens/liter)
1,2 g/l
(20 milliekvivalens/liter)

210 mg/l
160 mg/1

260 mg/1
210 mg/l
60 mg/1
200 mg/1
1,5 g/l
100 mg/1
60 mg/1
1,0 mg/1
5,0 mg/l
10 mg/1
0,25 mg/l

100 mg/1
250 mg/1
0,1 mg/l

3. Az m.t. mindségi borok kémiai jellemzoi

a) Alkoholtartalom
- természetes alkoholtartalom, legalabb
- tényleges alkoholtartalom, legalabb
- 0sszes alkoholtartalom, legaldbb
b) Cukormentes extrakttartalom
- fehér és rozé, legaldbb
- siller és voros, legaldbb

9,0% vol.
9,0% vol.
9,0% vol.

19,0 g/l
20,0 g/l



c) Titrdlhat6 savtartalom (borkdsavban kifejezve), legaldbb

d) lllésavtartalom (ecetsavban kifejezve)
- fehér és rozé, legfeljebb

- siller és voros, legfeljebb

e) Osszes kénessavtartalom
5,0 g/l cukortartalomig
- fehér és rozé, legfeljebb
- siller és voros, legfeljebb
5,0 g/l cukortartalom felett
- fehér és rozé, legfeljebb
- siller és voros, legfeljebb
f) Szabad kénessavtartalom, legfeljebb
g) Szorbinsavtartalom, legfeljebb
h) Szulfattartalom (kdlium-szulfatban kifejezve), legfeljebb
i) Kloridtartalom (nitrium-kloridban kifejezve), legfeljebb
Jj) Natriumtartalom, legfeljebb
k) Vastartalom, legfeljebb
1) Olomtartalom, legfeljebb
m) Réztartalom, legfeljebb
n) Cinktartalom, legfeljebb
0) Metil-alkohol-tartalom
- fehér és rozé, legfeljebb
- siller és voros, legfeljebb
p) Hidrogén-cianid-tartalom, legfeljebb
q) Egyéb vegyi szennyezddés az élelmiszerek vegyi

szennyezettségének megengedhetd mértékérol sz616 17/1999. (VI

16.) EiiM rendeletben meghatarozottaknak megfelelden.

4,5 g/l
(59,9 milliekvivalens/liter)

1,08 g/1
(18,0 milliekvivalens/liter)
1,2 g/l
(20 milliekvivalens/liter)

210 mg/l
160 mg/1

260 mg/1
210 mg/l
60 mg/1
200 mg/1
1,5 g/l
100 mg/1
60 mg/l
10 mg/1
0,25 mg/l
1,0 mg/1
5,0 mg/l

100 mg/1
250 mg/1
0,1 mg/l

4. Az m.t. mindségi borok kémiai jellemzoi

a) Alkoholtartalom
tényleges alkoholtartalom, legaldbb
b) Természetes alkoholtartalom
- késoi sziiretelésti, legalabb
- valogatott sziiretelésii, legaldbb
- toppedt sz816bo1 késziilt bor, legaldbb
- jégbor, legalabb
- fébor, legaldbb
c) Cukormentes extrakttartalom, legaldbb
- késdi sziiretelésti, legalabb
- valogatott sziiretelési, legaldbb
- toppedt sz616bo1 késziilt bor, legalabb
- jégbor, legalabb
- aszubor legaldbb
- fébor, legaldbb

9,0% vol.

12,1% vol.
12,1% vol.
12,8% vol.
12,8% vol.
11,5% vol.

22,0 g/l
22,0 g/l
22,0 g/l
22,0 g/l
25,0 g/l
22,0 g/l



d) Titralhat6 savtartalom (borkdsavban kifejezve), legaldbb

e) lll6savtartalom (ecetsavban kifejezve)
- fehér és rozé, legfeljebb

- siller és voros, legfeljebb
- toppedt sz816bo1 késziilt bor, legfeljebb

- jégbor, legfeljebb
- aszubor, legfeljebb
- fébor, legfeljebb
f) Osszes kénessavtartalom
5,0 g/l cukortartalomig
- fehér és rozé, legfeljebb
- siller és voros, legfeljebb
5,1-45,0 g/l cukortartalom esetén
- fehér és rozé, legfeljebb
- siller és voros, legfeljebb
45 g/l cukortartalom felett, legfeljebb
- toppedt sz816bol késziilt bor, legfeljebb
- jégbor, legfeljebb
- aszubor, legfeljebb
- fébor, legfeljebb
g) Szabad kénessavtartalom, legfeljebb
h) Szorbinsavtartalom, legfeljebb
i) Szulfattartalom (kdlium-szulfatban kifejezve), legfeljebb
Jj) Kloridtartalom (natrium-kloridban kifejezve), legfeljebb
k) Natriumtartalom, legfeljebb
[) Vastartalom, legfeljebb
m) Olomtartalom, legfeljebb
n) Réztartalom, legfeljebb
o) Cinktartalom, legfeljebb
p) Metil-alkohol-tartalom
- fehér és rozé, legfeljebb
- siller és voros, legfeljebb
g) Hidrogén-cianid-tartalom, legfeljebb
r) Egyéb vegyi szennyezddés az élelmiszerek vegyi

szennyezettségének megengedhetd mértékérol sz616 17/1999. (VI

16.) EiiM rendeletben meghatarozottaknak megfelelden.

4,5 g/l
(59,9 milliekvivalens/liter)

1,08 g/1
(18,0 milliekvivalens/liter)
1,2 g/l
(20 milliekvivalens/liter)
1,5 g/l
(25 milliekvivalens/liter)
1,5 g/l
1,5 g/l
1,4 g/l

250 mg/1
200 mg/1

260 mg/1
210 mg/l
350 mg/1
400 mg/1
400 mg/1
400 mg/1
400 mg/1
60 mg/1
200 mg/1
2,0 g/l
100 mg/1
60 mg/1
10 mg/1
0,25 mg/1
1,0 mg/1
5,0 mg/l

100 mg/1
250 mg/1
0,1 mg/l

5. A habzoborok kémiai jellemzdi

a) A cukortartalom a 23. § (2) bekezdésében megadott
hatarértékeinek megengedett eltérése

b) A szén-dioxid gdz tdlnyomadsa a palackban, 20 °C hémérsékleten

c) Tényleges alkoholtartalom, legaldbb
d) Cukormentes extrakttartalom, legaldbb
e) Titrdlhat6 savtartalom (borkdsavban kifejezve), legaldbb

+2,0 g/

3,0 bar
9% vol.
16,0 g/1
5,0 g/l



Jj) lllésav-tartalom (ecetsavban kifejezve), legfeljebb
g) Osszes kénessavtartalom, legfeljebb
h) Szabad kénessavtartalom, legfeljebb
i) Szorbinsavtartalom, legfeljebb
Jj) Szulfattartalom (kalium-szulfitban kifejezve), legfeljebb
k) Kloridtartalom (natrium-kloridban kifejezve), legfeljebb
[) Natriumtartalom, legfeljebb
m) Vastartalom, legfeljebb
n) Olomtartalom, legfeljebb
o) Réztartalom, legfeljebb
p) Cinktartalom, legfeljebb
q) Metil-alkohol-tartalom
- fehér és rozé habzoébor, legfeljebb
- voros habzébor, legfeljebb
r) Hidrogén-cianid-tartalom, legfeljebb
s) Egyéb vegyi szennyezddés az élelmiszerek vegyi

szennyezettségének megengedhetd mértékérol sz616 17/1999. (VI

16.) EiiM rendeletben meghatarozottaknak megfelelden.

6. A pezsgok kémiai jellemzoi

a) A cukortartalom a 25. § (5) bekezdésében megadott
hatarértékeinek megengedett eltérése

b) A szén-dioxid géz tdlnyomadsa a palackban, 20 °C hémérsékleten:

- pezsgd, illatos sz616fajtabol késziilt mindségi pezsgd
- illatos sz616fajtabdl késziilt m.t. mindségi pezsgo, legalabb
- mindségi és m.t. mindségi pezsgd, legaldbb

- 250 cm3-nél kisebb kiszerelésii barmely pezsgd, legaldbb
c) Tényleges alkoholtartalom:
- pezsgo, legalabb
- mindségi és m.t. mindségi pezsgd, legaldbb
- illatos sz616fajtabdl késziilt mindségi és illatos sz616fajtabol
késziilt m.t. mindségi pezsgd, legaldbb
d) Osszes alkoholtartalom:
- illatos sz616fajtabol késziilt mindségi és illatos sz616fajtabol
késziilt m.t. mindségi pezsgod, legalabb
e) Cukormentes extrakttartalom, legalabb
f) Titralhat6 savtartalom (borkdsavban kifejezve), legalabb
g) lllésavtartalom (ecetsavban kifejezve), legfeljebb
h) Osszes kénessavtartalom:
- pezsgd, legfeljebb
- mindségi pezsgd, m.t. mindségi pezsgd, illatos sz616fajtabol
késziilt mindségi pezsgd, illatos szO16fajtabol késziilt m.t.
mindségi pezsgd, legfeljebb
i) Szabad kénessavtartalom, legfeljebb
J) Szorbinsavtartalom, legfeljebb
k) Szulfattartalom (kdlium-szulfitban kifejezve), legfeljebb
[) Kloridtartalom (nitrium-kloridban kifejezve), legfeljebb

1,0 g/l
235 mg/l
30 mg/l
200 mg/1
1,5 g/l
100 mg/1
60 mg/l
10 mg/1
0,25 mg/1
1,0 mg/1
5,0 mg/l

100 mg/1
250 mg/1
0,1 mg/l

+2,0 g/l

3,0 bar
3,5 bar
3,0 bar

9,5% vol.
10% vol.
6% vol.

10% vol.

16,0 g/l
50 ¢/l
0.8 g/l

235 mg/l
185 mg/l

30 mg/l
200 mg/1
1,5 g/l
100 mg/1



m) Néatriumtartalom, legfeljebb 60 mg/1

n) Vastartalom, legfeljebb 10 mg/1
0) Olomtartalom, legfeljebb 0,25 mg/1
p) Réztartalom, legfeljebb 1,0 mg/1
g) Cinktartalom, legfeljebb 5,0 mg/1
r) Metil-alkohol-tartalom

- fehér és rozé pezsgd, legfeljebb 100 mg/1

- voros pezsgo, legfeljebb 250 mg/1
s) Hidrogén-cianid-tartalom, legfeljebb 0,1 mg/1

t) Egyéb vegyi szennyezd6dés az élelmiszerek vegyi
szennyezettségének megengedhetd mértékérdl sz6l6 17/1999. (VL.
16.) EiM rendeletben meghatarozottaknak megfelelden.

7. A tokaji szamorodni kémiai jellemzo6i

a) Tényleges alkoholtartalom, legaldbb 12,0% vol.
b) Cukormentes extrakttartalom, legaldbb 23,0 g/l
c) Titralhat6 savtartalom, legaldbb 5,5 g/
d) lllésavtartalom, legfeljebb 1,5 g/l

(25 milliekvivalens)
e) Kénessavtartalom

- 0sszes kénessavtartalom, legfeljebb 400 mg/1

- szabad kénessavtartalom, legfeljebb 60 mg/1
f) Szorbinsavtartalom, legfeljebb 200 mg/1
g) Szulfattartalom (kdlium-szulfatban kifejezve), legfeljebb 2,0 g/l
h) Kloridtartalom (natrium-kloridban kifejezve), legfeljebb 100 mg/1
i) Natriumtartalom legfeljebb 60 mg/1
Jj) Vastartalom, legfeljebb 10 mg/1
k) Olomtartalom, legfeljebb 0,25 mg/1
[) Réztartalom, legfeljebb 1,0 mg/1
m) Cinktartalom, legfeljebb 5,0 mg/1
n) Metil-alkohol-tartalom, legfeljebb 150 mg/1
o) Hidrogén-cianid-tartalom, legfeljebb 0,1 mg/l

p) Egyéb vegyi szennyez6dés az élelmiszerek vegyi
szennyezettségének megengedhetd mértékérdl sz6l6 17/1999. (VL.
16.) EiM rendeletben meghatarozottaknak megfeleléen.

8. A tokaji mdslds kémiai jellemzoi

a) Tényleges alkoholtartalom 20 °C-on, legaldbb 9,0% vol.
b) Osszes alkoholtartalom 20 °C-on, legalabb 12,0% vol.
c) Cukormentes extrakttartalom, legalabb 23,0 g/l
d) Titralhat6 savtartalom, legalabb 6,0 g/l
e) Ill6savtartalom, legfeljebb 1,5 g/l

(25 milliekvivalens)
f) Kénessavtartalom
- 0sszes kénessavtartalom, legfeljebb 400 mg/1
- szabad, kénessavtartalom legfeljebb 60 mg/1
g) Szorbinsavtartalom, legfeljebb 200 mg/1



h) Szulfittartalom (kdlium-szulfatban kifejezve), legfeljebb
i) Kloridtartalom (nitrium-kloridban kifejezve), legfeljebb
J) Vastartalom, legfeljebb

k) Olomtartalom, legfeljebb

[) Réztartalom, legfeljebb

m) Cinktartalom, legfeljebb

n) Metil-alkohol-tartalom, legfeljebb

o) Hidrogén-cianid-tartalom, legfeljebb

p) Egyéb vegyi szennyezddés az élelmiszerek vegyi

szennyezettségének megengedhetd mértékérdl sz6l6 17/1999. (VL.

16.) EiiM rendeletben meghatarozottaknak megfelelden.

1,5 g/l
100 mg/1
10 mg/1
0,25 mg/1
1,0 mg/1
5,0 mg/l
150 mg/1
0,1 mg/1

9. A tokaji forditds kémiai jellemzoi

a) Tényleges alkoholtartalom 20 °C-on, legaldbb
b) Osszes alkoholtartalom 20 °C-on, legaldbb

c) Cukormentes extrakttartalom, legaldbb

d) Titralhat6 savtartalom, legaldbb

e) lll6savtartalom, legfeljebb

f) Kénessavtartalom
- 0sszes kénessavtartalom, legfeljebb
- szabad kénessavtartalom, legfeljebb
g) Szorbinsavtartalom, legfeljebb
h) Szulfattartalom (kalium-szulfatban kifejezve), legfeljebb
i) Kloridtartalom (nitrium-kloridban kifejezve), legfeljebb
Jj) Vastartalom, legfeljebb
k) Olomtartalom, legfeljebb
[) Réztartalom, legfeljebb
m) Cinktartalom, legfeljebb
n) Metil-alkohol-tartalom, legfeljebb
o) Hidrogén-cianid-tartalom, legfeljebb
p) Egyéb vegyi szennyez6dés az élelmiszerek vegyi

szennyezettségének megengedhetd mértékérdl sz6l6 17/1999. (VL.

16.) EiM rendeletben meghatarozottaknak megfeleléen.

9,0% vol.
12,0% vol.
23,0 g/l
6,0 g/l
1,5 g/l
(25 milliekvivalens)

400 mg/1
60 mg/1
200 mg/1
1,5 g/l
100 mg/1
10 mg/1
0,25 mg/1
1,0 mg/1
5,0 mg/l
150 mg/1
0,1 mg/1

10. A tokaji aszii kémiai jellemzoi

a) Tényleges alkoholtartalom
- 3-6 puttonyosig, legaldbb
- aszueszencia esetén, legaldbb
b) Titralhat6 savtartalom, legalabb
c) lll6savtartalom, legfeljebb
d) Kénessavtartalom
- 0sszes kénessavtartalom, legfeljebb
- szabad kénessavtartalom, legfeljebb
e) Szorbinsavtartalom, legfeljebb
f) Szulfattartalom (kdlium-szulfitban kifejezve), legfeljebb

9,0% vol.
6,0% vol.
6,0 g/l
2,1 g/l

400 mg/1
60 mg/1
200 mg/1
2,0 g/l



g) Kloridtartalom (ndtrium-kloridban kifejezve), legfeljebb 100 mg/1

h) Natriumtartalom legfeljebb 60 mg/1

i) Vastartalom, legfeljebb 10 mg/1

j) Olomtartalom, legfeljebb 0,25 mg/1
k) Réztartalom, legfeljebb 1,0 mg/1
[) Cinktartalom, legfeljebb 5,0 mg/l
m) Metil-alkohol-tartalom, legfeljebb 150 mg/1
n) Hidrogén-cianid-tartalom, legfeljebb 0,1 mg/1

o) Egyéb vegyi szennyezddés az élelmiszerek vegyi
szennyezettségének megengedhetd mértékérdl sz6l6 17/1999. (VL.
16.) EiiM rendeletben meghatarozottaknak megfelelden.

11. A tokaji eszencia kémiai jellemz6i

a) Tényleges alkoholtartalom 20 °C-on 1,2-8,0% vol.
b) Osszes természetes cukortartalom, legaldbb 450 g/l
c) Cukormentes extrakttartalom, legaldbb 50 g/l
d) Titralhat6 savtartalom, legaldbb 8,0 g/l
e) lll6savtartalom, legfeljebb 2,1 g/
f) Kénessavtartalom

- Osszes, legfeljebb 400 mg/1

- szabad, legfeljebb 60 mg/1
g) Szorbinsavtartalom, legfeljebb 200 mg/1
h) Szulfattartalom (kalium-szulfatban kifejezve), legfeljebb 1,5 g/l
i) Kloridtartalom (ndtrium-kloridban kifejezve), legfeljebb 100 mg/1
Jj) Vastartalom, legfeljebb 10 mg/1
k) Olomtartalom, legfeljebb 0,25 mg/1
[) Réztartalom, legfeljebb 5,0 mg/l
m) Cinktartalom, legfeljebb 5,0 mg/1
n) Metil-alkohol-tartalom, legfeljebb 150 mg/1
o) Hidrogén-cianid-tartalom, legfeljebb 0,1 mg/l

p) Egyéb vegyi szennyez6dés az élelmiszerek vegyi
szennyezettségének megengedhetd mértékérdl sz6l6 17/1999. (VL.
16.) EiM rendeletben meghatarozottaknak megfeleléen.

12. Az élesztohdrtya alatt érlelt borkiilonlegesség kémiai jellemzdi

a) Tényleges alkoholtartalom 20 °C-on 15-22,5% vol.
b) Az alkoholtartalom tliréshatérai, legfeljebb +0,2% vol.
c) Cukortartalom 0-150 g/1
d) Cukormentes extrakttartalom, legaldbb 20,0 g/l

e) Titralhat6 savtartalom, legaldbb 4,5 g/l

f) Ill6savtartalom, legfeljebb 1,08 g/1

g) Kénessavtartalom
Osszes kénessavtartalom, legfeljebb
- 5 g/1-nél kevesebb maradékcukor-tartalomig 150 mg/1
- 5 g/1-nél tobb maradékcukor-tartalom esetén 200 mg/1
h) Szorbinsavtartalom, legfeljebb 200 mg/1



i) Szulfattartalom (kdlium-szulfitban kifejezve), legfeljebb
Jj) Kloridtartalom (natrium-kloridban kifejezve), legfeljebb

k) Vastartalom, legfeljebb

1) Metil-alkohol-tartalom, legfeljebb

17

5¢gl

100 mg/1

10

mg/1

100 mg/1

m) Egyéb vegyi szennyezddés az élelmiszerek vegyi
szennyezettségének megengedhetd mértékérdl sz616 17/1999. (VI
16.) EiiM rendeletben meghatarozottaknak megfelelden.

13. A borpdrlat-tipusok kémiai jellemzoi

Fogyasztasi borpérlat (brandy)
Borparlatfajta Magas fokud Kozépfoku Borpérlat vagy Kiilonleges
borparlat borpérlat brandy mindségli borparlat
vagy kiilonleges
mindségli brandy
Jellemzd Kovetelmény
Szin Szintelen Szintelen vagy A szintelentdl a Jellemz6 érett
sdrgdsbarna sargasbarna szinig sargasbarna,
szinez8dés barndssarga szin
Iz, illat Semleges vagy a Hatéarozott, Hibétlan Ize harmonikus -
borparlatra hibatlan borparlatra borpérlatra orp rjat’elle
jellemzd jellemzd jellemzd
Tisztasag Tiikros, idegen
anyagt6l mentes
Fogyasztasi borpérlat (brandy)
Borpérlatfajta Magas foku Kozépfoku Borparlat vagy Kiilonleges
borparlat borparlat brandy mindségli
borpérlat vagy
kiilonleges
mindségll
brandy
Jellemz6 Kovetelmény
Alkoholtartalom, legalabb,%/ 92,0 50,0 36,0 36,0
(VN)
Metil-alkohol-tartalom, abszolut 2,0 2,0 2,0 2,0
alkoholra szamitva, legfeljebb, %
(VN)
Szarazanyag-tartalom legfeljebb, 0,3 0,3 2,0 2,0
/100 cm®
Hidrogén-cianid-tartalom 40,0 40,0 20,0 20,0
legfeljebb m/dm®
Osszes észtertartalom, etil- 10,0 30,0 10,0 10,0
acetdatban kifejezve, abszolitba
szamitva, legalabb m/100 cm
Magasabb rendii alkoholok, legfeljebb 280 160-550 100-550 100-550
abszolut alkoholra szamitva,
m/100 cm®

Fogyasztési borparlat (brandy) |




Borparlatfajta Magas foku Kozépfoku Borparlat vagy Kiilonleges
borpérlat borpérlat brandy mindségli
borpérlat vagy
kiilonleges
mindségli
brandy
Osszes savtartalom, ecetsavban 50,0 140,0 140,0 140,0
kifejezve, abszolut alkoholra
szamitva, legfeljebb, mg/100
cm3
Osszes kénessavtartalom, SOZ- 10,0 14,0 5,0 5,0
ben kifejezve, abszolut alkoholra
szamitva, legfeljebb, mg/100
cm3
Osszes aldahidtartalom, 40,0 70,0 30,0 30,0
acetaldehidben kifejezve,
abszolut alkoholra szamitva,
legfeljebb, mg/100 cm-
Fogyasztasi borparlat (brandy)
Borpérlatfajta Magas foku Kozépfoku Borpérlat vagy Kiilonleges
borparlat borparlat brandy mindségli
borpérlat vagy
kiilonleges
mindségli
brandy
Vastartalom, legfeljebb, m/dm3 3.0 3.0 3.0 3.0
Réztartalom, legfeljebb, mg/dm3 3,0 3.0 0.2 0.2
Olomtartalom, legfeljebb, 0,2 0,2 5,0 5,0
m/dm3
3 5,0 5,0 5,0 5,0

Cinktartalom, legfeljebb, m/dm

Vegyi szennyezddések

14. A s7610- és boralapu alkoholok és pdrlatok érzékszervi jellemzoi

A sz616- és boralapi alkoholok és parlatok érzékszervi jellemzéit a Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-1576/89
eléirdsa, az egyéb vegyi szennyezddést az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhetd mértékérdl szolo

17/1999. (VI. 16.) EiiM rendeletben meghatdrozottak szerint kell meghatdrozni.

2. szamu melléklet a 99/2004. (VI. 3.) FVM rendelethez

A borok dltalanos vizsgdlati eljdardsai

1. A borok palackdllosdgdnak megdllapitdsa

1.1. Palackallé (stabil) az a palackozott bor, amely szakszerti szallitdsi, tarolasi és fogyasztasi koriilmények mellett
a vonatkozé termékleirasokban meghatdrozottak szerint tiszta és tiledékmentes marad és érzékszervi tulajdonsagai

hatrdnyosan nem véaltoznak meg.

1.2. A médszer




1.2.1. A készre kezelt, tiszta bort olyan kornyezeti hatdsoknak (hideg, meleg, levegd, razas) kell kitenni, amelyek
felgyorsitjak a palackban természetes dton lassan lejatsz6dé kémiai és mikrobioldgiai folyamatokat.

1.2.2. A bor komplex kémiai Osszetételébdl ad6dé matrixhatdsok miatt a vizsgédlati médszerekkel csak nagy
valdszintiséggel becsiilhetd a bor stabilitdsa.

1.3. Alkalmazasi teriilet

A palackéllosagi vizsgdlatokat egyrészt a készre kezelt, palackozdsra el6készitett borokbdl kell végezni a
palackozasra val6 alkalmassdg megéllapitdsdhoz, masrészt a mar letoltott késztermékbdl a tétel varhato stabilitdsdnak
ellendrzése céljabol.

1.4. Eszkozok

A palackall6sdgi vizsgélat sordn felhasznélt eszk6zok a kovetkezdk:

a) hiitészekrény (referenciamédszer) vagy hiitdszekrény mélyhiitd rekesszel, illetve -10 °C-ig szabdlyozhatd
termosztét (gyors médszerek);

b) termosztat, 35 °C-ig szabdlyozhat6 (referenciamddszer) vagy 55 °C-ig szabélyozhato, illetve vizfiirdd, 70 °C-ig
szabdlyozhat6 (gyors médszerek);

c¢) linearis razokésziilék;

d) iivegedények (palackozdas eldtti vizsgalathoz): lombik, becsiszolt dugés, 150/200 ml-es vagy szintelen, 100 ml-
es ivegpalack, csavarzaras;

e) laboratdriumi szlir6késziilék (palackozds elétti vizsgalathoz).

1.5. A minta elékészitése

A palackozist megeldz6 vizsgalatok sordn a pincei tartdlybdl vett homogén, reprezentativ bormintét laboratériumi
szlirén tiikrosre kell sziirni, a palackozds sordn ténylegesen alkalmazni kivdnt tipusd (pérusméretil) sziir8lappal,
illetve szlirémembrédnnal, majd szintelen iivegedényekbe (kisméretli palackokba vagy Erlenmeyer-lombikokba) kell
szétadagolni. Lepalackozott késztermék vizsgdlatakor a probdkat az eredeti toltésii, felbontatlan palackokbdl kell
végezni.

1.6. Hidegpréba

1.6.1. Hidegprobat referenciamddszerrel vagy haszndlati mddszerrel lehet elvégezni.

1.6.2. Referenciamddszer: az eredeti toltésti bontatlan palackot vagy a borral toltott és lezart iivegedényt
hiitészekrényben vagy termosztitban 0 és +5 °C kozotti hdmérsékleten kell tartani 7 napon keresztiil. A palackokat
naponta fel kell rdzni, hogy ez a kristadlyképzddést eldsegitse. Az értékelést hidegen kell végezni, mert egyes
tiledékek szobahdémérsékleten visszaoldédhatnak (az iiveg faldrdl a pdralecsapddast le kell torolni). A modszer
els@sorban a borkdsavas sok és egyes termolabilis fehérjék okozta kicsapddasok eldrejelzésére alkalmas.

1.6.3. Haszndlati médszerek:

a) gyors mddszer: a borral hdromnegyed részig toltott iivegedényt 24 6rdra -4 °C-os termosztitba kell helyezni,
kozben 1-2 alkalommal fel kell rdzni, az értékelést hidegen kell elvégezni;

b) szigoritott gyors médszer: borral haromnegyed részig toltott ivegedényt hiitdszekrény mélyhiitd részébe vagy -
10 °C-os termosztitba kell helyezni és 1-2 alkalommal felrdzva, folyamatosan figyelve a bort fagyasig kell hiiteni.
Ezutan azonnal 4t kell helyezni a hiitészekrény normal 1égterébe (+4 °C-ra), ahol hagyni kell felengedni, és 16-20 6ra
mulva hidegen kell az értékelést elvégezni. (Ha a bort fagyasztds utdn nem tavolitjak el azonnal a fagyaszté térbdl, a
proba hamis pozitiv eredményt eredményezhet. Ebben az esetben a prébat meg kell ismételni.)

1.7. Melegpréba

1.7.1. Melegprébat referenciamddszerrel vagy haszndlati mddszerrel lehet elvégezni.

1.7.2. Referenciamddszer: az eredeti toltésii bontatlan palackot vagy a tdguldsi ir figyelembevételével teletoltott és
lazdn lezért iivegedényt 35 °C-os termosztitban kell tartani 7 napon keresztiil. A palackokat lehiilés utén,
szobahOmérsékleten kell értékelni. A mddszer a termolabilis fehérjék jelenléte mellett a mikrobioldgiai instabilitdst
is jelezheti.

1.7.3. Hasznélati médszerek:

a) szigoritott gyors moédszer: az eredeti toltésti bontatlan palackot, vagy a tdguldsi r figyelembevételével
megtoltott és lazdn lezart ilivegedényt 55 °C-os termosztitban 3 napon keresztil kell tartani, majd
szobahémérsékletre kell hiiteni. Ertékelés utan +4 °C-ra helyezni és 1 nap milva tdjra kell értékelni. A médszer
mikrobiolégiai zavarosodds eldrejelzésére nem alkalmas.

b) tdjékoz6do vizsgélat gyors mddszerrel: a taguldsi Ur figyelembevételével megtoltott és lazan lezart iivegedényt
15 percre 70 °C-os vizfiirdobe kell helyezni, majd szobahdmérsékletre kell hliteni. A médszer a mikrobioldgiai
zavarosodds eldrejelzésére nem alkalmas.



1.8. Leveg6prdba

A steril Erlenmeyer-lombikot a vizsgdlandé borral kétharmad-hdromnegyed részig kell tolteni, alaposan
Osszerazni, majd steril vattadugéval lezarni és 7 napon 4t szobahdmérsékleten kell tartani. Palackozott késztermékbdl
a préba az eredeti palackban is végezhetd, a bor legaldbb negyedrészének eltdvolitdsa utdn. A palackban maradt bort
alaposan fel kell rdzni és steril vattadugéval le kell zarni. A préba elsGsorban az oxidacids kivalasok és a bioldgiai
zavarosodas elorejelzésére alkalmas, de csak viszonylag nagy kezdeti sejtszamot képes kimutatni.

1.9. Raz6préba

Az eredeti toltésli bontatlan palackot vagy a légmentesen lezart, teletoltott livegedényt vizszintes mozgdst végzd
(percenként 65-80 loketszdmra bedllitott) rdzégépre kell helyezni akdr 4ll6, akédr fekvd helyzetben és 48 6ran
keresztiil szobahdmérsékleten kell rdzatni. A rdzépréba a szallitds sordn eléforduld kivaldsok eldrejelzésére szolgdl,
tobbféle kémiai kivalds mellett a mikrobaszaporoddst is stimuldlja.

1.10. Az eredmények értékelése

1.10.1. A vizsgélati id6tartamok letelte utdn szabad szemmel kell értékelni a borok tisztasagat. A fehérborokat
lehetdleg sotét hattér elott, ates6 fényben kell vizsgalni. A voros borok esetében az izz6 szdldnak 4t kell vildgitania a
palackot. Eldszor a felrdzatlan palackot kell megvizsgdlni, figyelemmel a lombik vagy palack aljan 1évé esetleges
tiledékre. Felrdzas utdn ismételten meg kell nézni a bort.

1.10.2. A bor palackallénak tekintendd, ha mindegyik proba negativ, azaz szabad szemmel lathaté elvdltozas (a
melegpréba sordn esetleg bekovetkezd szinmélyiiléstl eltekintve) egyik préba utdn sem mutathaté ki.
Uledékképzodés, zavarosodds esetén az iiledék tipusa az 5. pont szerinti médszerekkel hatdrozhaté meg.

2. Boriiledékek azonositdsa

2.1. A médszerek

Mikroszképos megjelenésiik alapjan a boriiledékek egy részét azonositani, mds résziiket csoportositani kell. A
csoportokon beliil a tovdbbi azonositdst kémiai vizsgdlatokkal (olddsi probdk, valamint specifikus szinreakcidk) kell
végezni.

2.2. Alkalmazasi teriilet
A vizsgédlatokat a palackallésdgi probak sordn kapott iiledékekbdl, valamint a palackozott instabil
késztermékekbdl kell elvégezni.

2.3. Felhaszndlt eszkozok

A vizsgélatok sordn felhasznalt eszk6zok a kovetkezok:

a) 20, 40 és 100-szoros nagyitdsu objektivlencsével rendelkezé mikroszkop;

b) targylemezek és feddlemezek;

c) laboratériumi centrifuga, 25-50 ml-es csdvekkel vagy membran-sziirkésziilék;
d) kémcsovek;

e) 1-10 ml-es osztott pipettak.

2.4. A minta elokészitése

Az iiledék megjelenését (szin, allag, iilepedés gyorsasdga stb.) a nyugvd, majd a felrazott palackban meg kell
figyelni, fel kell jegyezni, majd a tiszta bort6l az iiledéket minél hatékonyabban el kell valasztani. J6l tilepedd, nagy
mennyiségli részecske esetén egyszerti dekantdlast, kisebb méretli vagy kevés részecske esetén centrifugaldst vagy
membranszirést kell végezni. Az iiledéket a palack aljabodl kevés borral, a centrifugacs6bdl, illetve a membranrél
tivegbot segitségével kb. 5-10 ml hideg, 10% (V/V)-os alkoholban kell felvenni. A vizsgilatokhoz hatdrozottan
észlelhetd zavarossigi szuszpenzidra van sziikség.

2.5. Mikroszképos vizsgélat

2.5.1. Teljesen zsirtalanitott, tiszta tdrgylemezre egy csepp vizsgdlati anyagot kell helyezni tgy, hogy a cseppben
kevés részecske szabad szemmel is észlelhetd legyen. A készitményt fed8lemezzel lefedve el8szor 20-szoros, majd
sziikség szerint novekvo nagyitdsi objektivvel kell megvizsgdlni.

2.5.2. Ellentrzésként tiszta desztilldlt vizbdl is késziteni kell egy mikroszképos ,,vak” prepardtumot, hogy a
targylemez, feddlemez, illetve viz esetleges szennyezddéseit meg lehessen allapitani. Vegyes iiledékben a domindns
részecsketipus azonositasara kell torekedni.

2.5.3. A mikroszképos kép alapjan - a jellegzetes megjelenés ismeretében - biztonsdggal azonosithaték a bioldgiai
tiledékek (5. pont ,,A” tdbldzat), valamint a fizikai iiledékek egy része: kovafold, perlit, dugépor (5. pont ,,C”
tablazat).



2.5.4. A fizikai iledékek mas része, valamint a kémiai tiledékek mikroszképos vizsgdlattal két csoportba
sorolhatok be: kristdlyos iiledékek (5. pont ,,B” tabldzat), valamint az amorf iiledékek (6. pont) csoportjidba. Ezek
azonositidsdhoz tovabbi kémiai vizsgalatok sziikségesek.

3. Kristdlyos iiledékek azonositdsa

3.1. A médszer

A borban leggyakrabban el6fordulé kristdlyos kivaldsok, a borkd (kdlium-hidrogén-tartarat), valamint a
kalciumtartardt tipikus formai mikroszképos képiik alapjdn is megkiilonboztethetdk (5. pont ,.B” tdbldzat). Nem
tipikus kristdlyforma vagy az el8bbiektdl eltérd kristdlyok esetén a kalcium jelenlétét kénsavas atkristalyositdssal kell
kimutatni.

3.2. Felhaszndlt anyag
A kristalyos tiledék azonositdsara 16-17%-os kénsavat (HZSO 4) kell alkalmazni.

3.3. A vizsgalat menete és értékelése

Az iiledéket tartalmazé szuszpenzié kb. 0,5 ml-éhez kb. 0,5 ml 16-17%-os kénsavat kell adni, majd osszerdzni. 1-2
perc milva a probat szabad szemmel, majd mikroszképpal kell értékelni az alabbiak szerint:

a) ha a kristalyok teljesen felold6dnak: az iiledék borkd;

b) ha a kristdlyok a kénsav hatdsdra kalcium-szulfatta (gipssz¢€) kristdlyosodnak at: az iiledék kalcium-tartarat,
kalcium-mucat (nyalkasavas kalcium), kalcium-oxalat, esetleg mds kalciumsé. A finomszemcsés, fehér gipsz szabad
szemmel is lathaté. Mikroszkép alatt az eredeti kristdlyok helyett apro, tii alakd gipszkristdlyok ,.tiiskés” halmazat
lehet 14tni, amelyek fokozatosan egyedi kristdlyokra hullanak szét. A tovdbbi azonositdst a kristdlyok eredeti
(kénsavpréba elétti) mikroszképos képe alapjan kell elvégezni;

c) ha a kénsav hatdsdra semmilyen valtozds nem jelenik meg, a kristdlyos kivdldsokhoz némileg hasonlé perlit
vagy livegpor alkotja az iiledéket. Ez utébbiak savban, ligban, alkoholban nem oldhatdk fel, ismert kontrollmintdval
0sszehasonlitva jol azonosithatok.

4. Az amorf iiledékek azonositdsa

4.1. A médszer

Az amorf iiledékeket jellegzetes alakkal nem jellemezhetd, tobbé-kevésbé szabdlytalan szemcsék, gombocskék
alkotjak, amelyek gyakran kisebb-nagyobb csomdkba vagy pelyhekbe tomoriilnek. A részecskék kisméretiiek, 40-
szeres objektivvel (400-500-szoros nagyitdsban) csak nehezen észlelhetdk, alapos vizsgdlatukhoz 1000-szeres
nagyitds sziikséges. A kokkusz alaki baktériumokkal konnyen Osszetéveszthetok, bar az amorf részecskék mérete és
halmazokba rendez8dése szabdlytalan, mig a baktériumoké 4ltaldban szabdlyos.

Az amorf tiledékeket savban, ligban kell feloldani, valamint oxiddlni. A reakciokbdl kdvetkeztetni lehet az anyag
jellegére, majd specifikus reagenssel megerdsitd vizsgalatot kell végezni. Ezzel a mddszerrel a fontosabb
vegyiiletcsoportokat lehet meghatdrozni.

4.2. A felhasznélt anyagok

A vizsgélat sordn felhasznalt anyagok a kovetkezok:
a) 10%-os sésav (HCI);

b) 1 M natrium-hidroxid (NaOH);

¢) 10%-o0s hidrogén-peroxid (H202);

d) 1%-os sargavérligso (K4[Fe(CN)6] X 3H20);

e) 10% (V/V)-os etil-alkohol,
f) 5%-o0s CuSO4-oldat (vagy Fehling I. oldat);

g) Folin-Ciocalteau-reagens: jodos kélium-jodid-oldat: 100 ml-es mérélombikban 0,2 g jédot 2 ml 96% (V/V)-0s
alkoholban kell feloldani és hozz4adni 2 g kdlium-jodidot (KJ), majd desztillalt vizzel jelig kell tolteni;

h) desztillalt viz;

i) finom sziir6papir.

4.3. A vizsgalat menete és értékelése

4.3.1. Harom kémcsébe 2-2 ml iiledékmintdt kell mérni, majd az els6héz 2 ml desztilldlt vizet (kontroll), a
masodikhoz 2 ml sésavat, a harmadikhoz 2 ml Iigot adni. Alapos 6sszerdzds utan kb. egy perc mulva a kémcsoveket
0ssze kell hasonlitani. A vizes kontrollhoz képest meg kell dllapitani, hogy az iiledék savban vagy ligban oldédik-e:



- ha az iiledék savban oldddik, ligban nem oldédik: valészintileg fémes kivalas, (4.3.2. pont);

- ha az iiledék ligban oldédik, savban nem oldédik: valészintileg fehérje- vagy cserz6anyag-kivalas (4.3.4. pont);

- ha az iiledék sem savban, sem ligban nem oldédik (4.3.7.) pont.

4.3.2. Tiszta kémcsdbe 2 ml iiledékmintat kell mérni, majd hozzdadni egy-két csepp 10%-os hidrogén-peroxidot:

- ha az oldat feltisztul: réz (I)-szulfitos kivalas;

- ha a zavarossdg nem valtozik vagy erésodik: az tiledéket vasas vagy egyéb fémes kivalds alkotja (4.3.3 pont).

4.3.3. Vas kimutatdsa: a s6savban oldott iiledékhez 0,5 ml 0,1%-os sargavérligsot kell adni. Erds kék szinezddés
(berlinikék) vas jelenlétét mutatja. A vizsgdlathoz a bor tiikkros tisztasdgi sziirletébdl vakprébat is kell késziteni
azonos mennyiségekkel és koriilmények kozott (sésav és sargavérligsd hozzdaddsdval), mert a bor oldott dllapotban
is tartalmazhat vasat. Ha az iiledékmintdban a kék szin hatdrozottan erésebb mint a vakprébdban: az iiledéket vasas
kivélas alkotja. Ha az iiledékmintdban nincs kék szin, vagy csak azonos a vakprébdval: az iiledék nem vasas kivalds
(4.3.4 pont).

4.3.4. A tovéabbi vizsgdlatokhoz az iiledéket ki kell mosni, és meg kell tisztitani, mert a bor oldott anyagai a
probakat zavarjak. Ha az eddigi vizsgdlatra borba szuszpendalt anyag keriilt, akkor az eredeti bort centrifugdlni kell,
majd dekantdlds utdn az tiledéket 10% (V/V)-os alkoholban fel kell keverni, majd djra centrifugdlni és dekantdlni. Ha
madr centrifugélt, alkoholos szuszpenzidrdl van sz6, akkor ezt djra kell centrifugdlni és dekantalni. Membransziiréses
elvilasztds esetén a membrdnon mosds céljabdl 10%-os alkoholt kell atszivatni. A tisztitott tiledéket a 4.3.1.
bekezdés eredményétdl fiiggden fel kell venni a centrifugacsébdl vagy a membranrol:

- ha ligban oldédott, akkor 3-5 ml 1 M natrium-hidroxidban (4.3.5. pont),

- ha savban oldédott, akkor 2-3 ml 10%-o0s s6savban (4.3.6. pont).

4.3.5. Két kémcsdbe 1-1 ml tisztitott tiledéket, valamint 1-1 ml natrium-hidroxid-oldatot kell mérni, majd az els6
kémcs6hoz 1 csepp Folin-Ciocalteau-reagenst, a misodikhoz 2 csepp réz-szulfat-oldatot kell hozzdadni. Tovédbbi két
kémcs6be 1-1 ml vizet és 1-1 ml tiszta natrium-hidroxid-oldatot kell mérni, amelyekben a reagensekkel vakprébat
kell késziteni. A prébédkat 6ssze kell rdzni, majd 6t perc mulva értékelni, 6sszehasonlitva a megfeleld vakprobaval. A
vakprébak szine: Folin-Ciocalteau - szintelen, réz-szulfat - vildgoskék, lilds arnyalat nélkiil.

- Folin-Ciocalteau-reagens hatdsdra élénk kék, sotétkék, lilaskék vagy kékesfekete szin. Réz-szulfat hatdsara
halvanykékszin vagy nincs véltozas: az tiledék valészintileg kondenzalt cserz6anyag, szinanyag.

- Réz-szulfat hatdsdara ibolyakék, lilds szin (biuret-reakcid), Folin-Ciocalteau-reagens hatdsdra halvanykék-
sziirkéskék szin: az iiledék fehérje.

- Réz-szulfat hatdsdra lilds szin, Folin-Ciocalteau-reagens hatdsira élénk kék, sotétkék szin: fehérje-cserzdanyag
komplex (kombindlt iiledék).

- Nincs hatdrozott szinreakci6 (4.3.6. pont).

4.3.6. Liigos vagy savas iiledékhez (4.3.4. pont) kb. 1 ml jédos kalium-jodid-oldatot kell keverni. A vizsgilat
eredményeként

- a lilaskék-kék, barnds narancs, esetleg narancsszin poliszacharidok jelenlétére utal,

- ha nincs szinreakci6: az azonositas sikertelen (4.3.7. pont).

4.3.7. A sikertelen azonositds oka lehet a kis anyagmennyiség, esetleg oldhatatlan poliszacharid vagy kémiai
kivalasok helyett sziliciumtartalmi borkezelé anyagok (fizikai iiledékek) jelenléte. Tovabbi lehetdség, hogy
autolizélédott, nem tipikus baktériumiiledékrdl van sz6, amely az amorf kivdlasokkal osszetéveszthetd. Ilyenkor az
tiledék szerves vagy szervetlen voltardl spatulan valdé égetéssel (6. fejezet) lehet informdaciét kapni, majd a 4.3.4-
4.3.6. pontok szerinti vizsgdlatokat nagyobb ililedékmennyiségbdl meg kell ismételni, vagy az iiledékmintdt miiszeres
analizisre kell kiildeni.

S. Uledékek

,»A” tabldzat: Bioldgiai iiledékek makroszkopos és mikroszképos megjelenése

Az iiledék fajtaja Megjelenés Mikroszképos kép
(biztos felismeréshez sziikséges
nagyitas)

Elesztd Vildgos, poros vagy szemcsés, Gombolyl, tojasdad vagy
esetleg pelyhes iiledék vagy megnyult, gyakran sarjadzé
zavaros bor. Cukortartalmi sejtek. Belsejiikben sotétebb vagy
borban szén- vildgosabb foltok (vakudlumok,
dioxid-képzddés. tdpanyag granuldtumok)

felismerhetok. (kb. 400x)




Baktérium

Vil4gos, finom poros, esetleg
pelyhes iiledék vagy opdlos bor.
Széndioxid-képzddés viltozo,
szdraz borban is lehet.

Apr6 kokkuszok vagy palcikdk
egyenként, parban vagy
jellegzetes csoportokban (pl.
tetrad, lanc, szOlofiirt stb).
Szabdlyos alak és méret. (kb.
1000x)

Penészgomba

Vildgos vagy sotét pelyhek,
szdlak vagy vattaszeri csom6(k).
Szén-dioxid-képz6dés nincs.

Szabdlyos, helyenként eldgazé
gombafonalak, dltaldban
harantfalakkal elvélasztva.
Vegetativ szaporité képletek
(konidiumtarték vagy
sporangiumok) borban csak
ritkdn lathatok. (kb. 200x)

,,B” tablazat: Kristdlyos boriiledékek makroszképos és mikroszképos megjelenése

Az liledék fajtdja

Megjelenés

Mikroszképos kép
(biztos felismeréshez sziikséges
nagyitas)

Kélium-hidrogén-tartarat

Csillogé vildgos vagy barnds,
felismerhet6 kristalyok vagy
finomabb-durvabb szemcsés
iiledék. Felrazas utan gyors
iilepedés.

Tipikus forma: lekerekitett,
tompa €lU, gyakran barnas amorf
részecskékkel
(cserzdanyagokkal) boritott
kristdlyok: gabonaszem, csdnak
vagy kagyl6 alakuiak.

Atipikus forma: szabdlyos
siklapokkal hatédrolt, hasdb vagy
dupla trapéz alaku kristalyok.
(kb. 100x).

Ca-tartarat

Csillogé vilagos kristalyok vagy
durva szemcsés iiledék. Felrdzas
utan gyors iilepedés.

Tipikus forma: erdsen fénytord,
szabdlyos sik lapokkal és élekkel
hatarolt zomok vagy megnyult
hasdb alakd, rombos kristdlyok
(;,koporsédalak™). Tobbnyire
vildgosak vagy éttetszéen
csillogbéak. A méret nagyon
véltozé lehet, gyakori az érids
kristaly. (kb. 100x)

Nyaélkasavas kalcium

Vil4gos, apré kristdlycsomok
vagy szemcsés (grizes) iiledék.
Felrdzas utan gyors iilepedés

Tipikus forma: szabdlyos, erésen
megnyult hasab alakd
(oszlopszert), kisméretii
kristdlyok. A hasabok néha
csillagszert, tiiskés alakzatba
tomoriilnek. (kb. 200x)

Ca-oxalat

Finom fehér por vagy finom
szemcsés iiledék. Az iilepedés
lasst, a felrdzott bor gyakran
sokdig opdlos.

Nagyon apré, zomok, hasdb
alakd kristalyok, tompa élekkel.
A tipikus méret az
élesztésejtekéhez hasonld, de
néha sokkal kisebb: 400-szoros
vagy kisebb nagyitasban gyakran
még amorf részecskének
tinhetnek! (1000x !!!)

,,C” tablazat: Néhany fizikai (technoldgiai) tiledék makroszképos és mikroszkopos megjelenése




Az liledék fajtdja Megjelenés Mikroszképos kép
(biztos felismeréshez sziikséges
nagyitas)
Dugépor (dugémorzsa) Kiilonallo, tobbnyire kevés A nagyobb részecskék

barnds szinii szemcse vagy
pehely. Felrazas utan sokdig
lebeg. Targylemezre helyezve a
nagyobb részecskék feltinden
rugalmasak, a fedélemezt

,,visszarigjak”.

sotétbarndk-barndsfeketék.
Belsejiik nem vildgithat6 at, de
sz@likon a parafa
szovetsejtjeinek konturjai (tompa
€l sokszogek vagy téglalapok)
gyakran jol felismerhet6k. A
kisebb részecskék egy vagy
kétrétegti, sarga vagy
vordsesbarna szini, dtvilagithatd
parafasejthalmazbdl 4llnak.
(200x)

Kovafold

Finom fehér por, gyorsan

iilepedik.

Vegyes, jellegtelen alaku
tormelék kozott mindig
fellelhetdk a kovamoszat

szabdlyos kazettdkbdl allo
(1épsejtekre emlékeztetd
szerkezetii) korok, korcikkek
vagy korszeletek. (200x)

jellegzetes vdzmaradvanyai. Ezek

Perlit

Durvébb fehér por, gyorsan

iilepedik.

Attetsz6, szabdlytalan
tivegszildnkokra vagy tépett
cellofandarabkakra emlékeztetod,
lapos részecskék. Kristdlyos
kivélassal esetleg
osszetéveszthetok. (200x)

Azbesztszal

Finom fehér szél vagy pehely.
Nagyon lassan vagy nem

iilepszik.

Fénytoro, erds konturd vékony
szélak vagy ezek parhuzamos
kotegébol allo fondlszerii
részecskék. Hardntfalak soha
nem l4thatdk, a fondl vége
szabdlytalan, torott vagy szalakra
szétbomlé. (200x)

6. A leggyakrabban eléfordulo amorfiiledékek morfologiai, fizikai és kémiai tulajdonsdgai

Vas(I1II)- Vas(III)-tannat | Réz(I)-szulfit Fehérje Cserzdanyag/ | Poliszacharid
foszfat szinanyag
Megjelenés Fehér- Sotétsziirke- Piros- Vildgos vagy | Sarga- Vildgos vagy a
sziirkésfehér fekete- vorosbarna, |a bor szinével |sdrgdsbarna bor szinével
fatyolossag kékesfekete nagyon megegyezd (fehérbor) vagy | megegyezd
vagy finom fatyolossag finom, fatyolossag vorosesbarna- | finom
porszerti vagy finom fatyolos vagy finom | lilasfekete porszemi
iiledék. porszert tiledék. porszerti (vorosbor) tiledék.
tiledék. iiledék. szemcsés vagy
pelyhes iiledék.
Mikroszképos | Nagyon finom | Finom vagy Nagyon Finom Szines, Finom vagy
kép (nagyitds) |szemcsék. durvabb finom szemcsék, durvabb durvabb
(1000x) szemcsék. szemcsék. gyakran szemcsék, szemcsék.
(400-1000x) (1000x) csomOkban. | dltaldban (400-1000x)
(400-1000x) | pelyhekben.




(400x)

Ciocalteau-
préba: kék
szin.

szin.

Oldédas 1M Nem oldddik, Nem vagy Nem oldédik. | Oldodik. Lassan Valtozo,
NaOH-ban késdbb voroses- | gyengén oldédik. gyakran
barna finom oldadik, késobb oldodik.
csapadék. vordses-barna
finom
csapadék.
Oldédas 10%- | Gyorsan Lassan Oldodik. Nem oldédik. | Nem oldédik. | Nem vagy
os HCI-ban oldédik. oldédik. gyengén
oldédik.
H202 hatdsdra | Zavarossag Zavarossag Zavarossag - - -
erdsodik vagy |erdsodik vagy | feltisztul.
nem véltozik.  |nem valtozik.
Kélium- HCl-dal kék HCl-dal kék Voros - - -
vas(II)- szin. szin csapadék.
cianid hatdsra
Egetés Nem ég, fehér | Részben elég, | Nem ég, Teljesen Teljesen elég. | Teljesen elég.
spatulan olvadék. barna maradék. |fehér maradék |elég, égett
(z6ld szinii hajra
langfestés). emlékeztetd
szag.
Egyéb - - - Biuret-préba: | Folin- Jédpréba: kék,
reakcidk ibolya szin. Ciocalteau- lila vagy
Folin- proba: sotétkék | barnds-

narancs szin.

3. szamu melléklet a 99/2004. (VI. 3.) FVM rendelethez

1. Altaldnos vizsgdlati eljdrdsok

Mikrobiologiai vizsgdlatok

1.1. A mikrobioldgiai vizsgdlatokhoz sziikséges berendezések és eszkozok
1.1.1. A mikrobioldgiai vizsgalatokhoz sziikséges berendezések a kovetkezOk:
a) lamindris box vagy sterilizlhat6 1égterii oltéfiilke,
b) sterilezo autoklav,
c) hélégsterilezé vagy 180 °C-ig termosztalhatd szaritdszekrény (egyszerhaszndlatos steril eszk6zok alkalmazésa

esetén nem sziikséges),
d) laboratériumi mérleg, legalabb 0,1 g pontossagu,
e) termosztat 28 +2 °C,
f) elektromos pH-mérd, +0,1 pontossagu,
g) membranszird késziilék 500 ml-es feltéttel, szivopalackkal,
h) vadkuumszivattyd vagy vizlégszivattyu,
i) kémcs6homogenizator,
Jj) mikroszkép 20-40-100-szoros nagyitdsu objektivlencsével.
1.1.2. A mikrobioldgiai vizsgélatokhoz sziikséges eszkdzok a kovetkezok:
a) lombikok, 250, 500, 1000 ml térfogatiak,
b) 1 ml-es osztott pipettdk, teljes kifolydsra kalibraltak, 0,1 ml-es osztdssal,
c) osztott pipettdk, 5, 10, 25 ml térfogatiak,
d) kémcsovek, perem nélkiil, 16 x 160 mm,
e) rugds fém vagy sterilezhetd miianyag kémcsékupakok,
f) Petri-csészék, 90 mm belsé atmérdjii, 18 mm magas,




g) Petri-csészEk, 60 vagy 70 mm belsé atmérdjiek,

h) tivegbot, végén (kb. 120°-ban) meghajlitva szélesztéshez,

i) targylemezek,

Jj) fedélemezek,

k) bakteriol6giai oltékacs,

1) fémcsipesz,

m) laboratériumi gazégo.

1.1.3. Az eszkozok sterilezése a kovetkezd médokon torténhet:

a) nedves sterilezés: autoklavban 121 °C-on legaldbb 20 percig,

b) szaraz sterilezés: hdlégsterilez6ben 180 °C-on 1 6rdn 4t vagy 160 °C-on két 6ran 4t.

1.1.4. A fémeszkozoket alkoholos ldngoldssal, az oltokacsot izzitdssal kell sterilezni. Milanyag Petri-csészék
ismételt felhasznéldsra csak hideg eljarassal (etilénoxidos kezelés, sugdrsterilezés) sterilezhetok.

1.2. Mintavétel

1.2.1. Gyartaskozi mikrobioldgiai vizsgalatok céljara steril edényben, aszeptikus koriilmények kozott kell mintat
venni €s a mintavevé edényt azonnal aszeptikusan lezarni.

1.2.2. Tartalyokbdl, technolégiai berendezésekbdl végzett mintavételkor kb. 5 1 folyadék leengedése utan a
mintavételi csapot alkoholba martott tamponnal le kell langolni, majd djabb 2-3 liter folyadék dtengedése utan el kell
végezni a mintavételt. Feliilr6]l hozzaférhetd kisebb tartdlyokbdl steril gumicsdvel vagy pipettdval vehetiink mintat, a
mintavevé edény bemeritése nélkiil. Dugd vizsgélatkor leldngolt csipesszel kell a mintaclemeket steril edénybe
helyezni. Ures palackok mintavételekor a palackot aszeptikusan le kell zarni. Feliiletek mintavételekor az ismert
méretii feliiletet steril, nedvesitett tamponnal le kell tor6lni és a tampont kémcs6be kiadagolt, ismert mennyiségli
steril vizben kell mosni.

1.3. Minta-el6készités

Palackozott késztermék esetén a palack nyakat le kell ldngolni és a vizsgdlatot kozvetleniil a frissen felbontott
palackbdl kell végezni. Felnyitas el6tt a palack tartalmat alaposan homogenizalni kell, majd leldngolt dugéhizéval a
dugét olyan moédon kell kihtzni, hogy kézzel egy mozdulattal eltdvolithaté legyen. Szénsavas borok esetén a
homogenizélt vizsgdlati anyag megfeleld mennyiségét steril kémcsOben vagy lombikban kémcsokeverdvel vagy
rdzéssal kell szénsavmentesiteni, és ebbdl kell elvégezni a bemérést. Dugd és iires palack vizsgdlatdhoz elére
sterilezett, ismert mennyiségli 6blitdviz sziikséges, amelybe a dugd, illetve palack feliiletén 1év mikrobdkat alapos
razéssal be kell mosni.

2. Elbsejtszam-meghatdrozds tenyésztéses eljdrdsokkal szildrd tdptalajon

2.1. Lemezontéses modszer

A vizsgdlati anyag 0,1-1,0 ml-ét homogén eloszldsban szildrd tdptalajba vagy annak feliiletére kell juttatni, majd a
taptalajt tobb napig kell inkubdlni. A mintdban 1évé életképes egyedi sejtek (sejtparok, sejthalmazok) vegetativ
szaporodds utjan szildrd tdptalajon szemmel lathat6 méretii telepeket képeznek, amelyek szdmldldsdval lehet
kovetkeztetni az eredeti él6sejtszamra, vagyis az eredetileg jelenlévd telepképzd egységek szdmara (CFU). A
szamolhat6sdag alapfeltétele, hogy a tenyésztés soran kiilondlld (szoliter) telepek alakuljanak ki, amelyet nagy
sejtkoncentracié esetén a minta tizedeld higitasaval kell biztositani.

2.1.1. Anyagok

A lemezontéses mddszer alkalmazasiahoz sziikség van a kémcsovekbe 9 ml-enként szétadagolt steril fiziologids
séoldatra (8,5 g nétrium-klorid 1 1 vizben oldva), valamint a mikrobacsoportnak megfeleld tdptalajokra, a 3.3., 5.2,
6.2.,7.2. pontok szerint.

2.1.2. A vizsgalat

2.1.2.1. Higit4si sor készitése ugy torténik, hogy a vizsgalati anyagbdl 1 ml-t 9 ml steril vizbe kell pipettdzni, majd
kémcsdkeverdvel alaposan homogenizélni. Az gy tizszeresére higitott szuszpenziébol valtott steril pipettdval 1 ml-t
Ujabb 9 ml steril vizbe kell pipettdzni. A miiveletet addig kell folytatni, mig a higitott szuszpenzié 1 ml-e nagy
valdszintiséggel mar 100-nal kevesebb sejtet tartalmaz.

2.1.2.2. A taptalaj eldkészitése ugy torténik, hogy a megfeleld taptalajt vizfiirddben vagy mikrohulldmu siitében
csomémentesen fel kell olvasztani, az esetleges adalékanyagokkal ki kell egésziteni, majd 46-48 °C-ra vissza kell
hiiteni.

2.1.2.3. A taptalaj beoltdsa kétféle technikdval végezheto:

a) ,,A”-médszer: lemezontés 1 ml mintdval, azaz a vizsgélati anyagbdl, illetve a higitdsi sor tagjaib6l 1-1 ml-t
aszeptikus koriilmények kozott steril Petri-csészébe kell pipettazni, higitdsi fokozatonként 2-2 parhuzamos lemezt



alkalmazva. Ezutdn a megolvasztott és visszahtitott agar tdptalajb6l kb. 15 ml-t kell onteni a csészékbe, és az
asztalon valtott irdnyd korkoros mozgatdssal a szuszpenzidt a taptalajjal alaposan el kell keverni, iigyelve arra, hogy
az agar a csésze faldra ne csapddjon fel. A tdptalaj megszilarduldsa utdn a csészéket megforditva termosztatba kell
helyezni.

b) B-moédszer: feliileti szélesztés 0,1 ml mintdbdl, azaz az agar taptalajt iires, steril Petri-csészékbe kell onteni és
hagyni megdermedni. Ezutdn a vizsgélati anyagbodl, illetve a higitdsi sorozat tagjaibol 0,1-0,1 ml-t aszeptikus
koriilmények kozott az agarlemezek feliiletére kell pipettdzni, higitdsi fokozatonként 2-2 parhuzamos lemezt
alkalmazva. A felvitt szuszpenziét alkoholba mdrtott, leldngolt, majd visszahittt (célszerlien meghajlitott)
tivegbottal a tptalaj feliiletén egyenletesen el kell oszlatni. A csészéket megforditva termosztitba kell helyezni.

2.1.3. Ertékelés

2.1.3.1. A mikrobacsoportra eldirt tenyésztési id6 utdn meg kell szdmolni a telepeket. Az eredmény megaddsdhoz
lehetdség szerint azokat a lemezeket kell figyelembe venni, amelyeken a telepszam 30 és 300 kozott van. Ha a
telepszdm minden csészében kisebb 30-ndl, tdjékoztatd értékként a legalacsonyabb higitdsi szint eredményét vessziik
figyelembe. Pontos vizsgédlat céljabol ilyenkor a leoltdst értelemszertien kisebb higitasbol, higitds nélkiil vagy
membransziréssel meg kell ismételni.

2.1.3.2. Az A-mddszer esetén az adott higitasi szint parhuzamos csészéiben kapott telepszdmok szdmtani atlagat
meg kell szorozni a higitdsi fokozattal és az eredményt normadlalakban (10 hatvdnydnak szorzataként) egy
tizedesjegyre kerekitve, sejt/ml-ben (vagy CFU/ml-ben) kell megadni.

2.1.3.3. A B-mddszer alkalmazdsa esetén a higitdsi fokozaton kiviil tovabbi 10-szeres szorzast kell alkalmazni,
mivel a kioltas itt csak 0,1 ml-rel tortént. Ha a mintael6készités sordn tovabbi higitasra keriilt sor, ezt is figyelembe
kell venni a szdmitaskor.

2.1.3.4. Ertékelheté, tehdt nullindl nagyobb telepszdim esetén az eredmény - sziikség szerint - nagyobb
mintamennyiségre is felszorozhatd, de a nulla telepszdmot mindig a ténylegesen vizsgdlt mintamennyiségre kell
megadni, nagyobb mintamennyiségre vonatkoztatva csak egyenldtlenség formajaban lehet megadni.

2.2. Membréansziiréses médszer

Azokban a mintdkban, amelyek 1 ml-ében nem taldlhat6 €16 sejt, lemezontéssel nem lehet szdmolhaté eredményt
kapni. Ilyenkor nagyobb mennyiségli mintdt megfeleld pérusméretii membranon kell atszlirni, ezzel a mintdban
talalhat6 sejtek a sztirdmembran feliiletén Osszegylilnek. A taptalaj feliiletére helyezett membrdnon kitenyésztett
telepek szamabdl a lesziirt mintamennyiség ismeretében kovetkeztetni lehet az eredeti sejtkoncentracidra.

2.2.1. Anyagok

A modszer alkalmazdsa sordn felhaszndlt anyagok a kovetkezok:

a) steril szlirdmembranok: celluléz acetdt, celluléz nitrdt vagy kevert észter alapanyagbdl, a szilir6késziilék
tipusatol fiiggden 47-50 mm atmérdvel, a vizsgalt mikrobacsoportnak megfeleld pérusmérettel (0,2/0,45-0,8 pm),

b) taptalajok: a vizsgalt mikrobacsoportnak megfeleld taptalajok a 3.3., 5.2, 6.2., 7.2. pontok szerint,

¢) alkohol, 96% (V/V)-os,

d) vatta, iivegbotra felsodorva.

2.2.2. A vizsgalat

2.2.2.1. A membran-sziirdkésziilék elokészitése ugy torténik, hogy az alaposan dtmosott sziirékésziiléket minden
egyes szlrés el6tt gondosan kell sterilezni. Els6 1épésben a szétszerelt szlir6késziilék lyukacsos fémsziird betétjét,
valamint - felforditott helyzetben - a télcsérnek a membran leszoritdsara szolgdlé peremét alkohollal le kell langolni.
Ezutan a tolcsért fel kell szerelni, majd alkohollal béségesen megnedvesitve belsejét is leldngoljuk, a fedél belsd
feliiletét alkohollal 4ttordlni és felhelyezziik, a rajta 1év6 levegdzd nyildsba alkohollal 4titatott vattat kell helyezni.
(Alternativ megoldédsként a teljes szlir6késziiléket forrdsban 1év6 vizfiirddbe lehet meriteni 10 percre, majd forrén
Ossze lehet szerelni.) Lehiilés utdn, a tolcsért megemelve, a fémsziird betétre leldngolt csipesszel megfeleld
porusméretli steril szlirdmembrant kell helyezni, majd a tolcsért vissza kell zarni. Ha a membrdn nem gydrilag
sterilezett, a sziirés elott desztillalt vizben 30 percig forraldssal kell csirdtlanitani. (A sterilezés celluldz-acetat
membranok esetében nedves vattat tartalmazo Petri-csészében, autoklavban is végezhetd 121 °C-on, 20 percig.)

2.2.2.2. A sziirés ugy torténik, hogy a vizsgédlati anyag megfeleld0 mennyiségét (10-500 ml) aszeptikusan a
szurétolcsérbe kell tolteni, majd vakuumszivattytval dtszivatni. Ezutdn a tolcsér belsejét kb. 10-20 ml steril vizzel
korbe kell obliteni, hogy a falan tapadt sejtek is a sziir6lapra keriiljenek, majd a folyadékot 4t kell szivatni. A
membrant leldngolt csipesszel Petri-csészébe kiontott taptalaj feliiletére kell helyezni oly médon, hogy a sziirdfeliilet
felfelé nézzen és a membran és a tdptalaj kozott 1égbuborék ne maradjon. A csészéket forditott helyzetben
termosztdtba kell helyezni. Készen kaphat6 szdraz taptalajkorongok esetén a sziirést megeldz8en a korongot az eldirt
mennyiségl steril vizzel és az esetleg sziikséges adalékanyagokkal a Petri-csészében 4t kell itatni, majd ezutan r4 kell
helyezni a szlirdémembrdnt. Ilyenkor a csészéket all6 helyzetben kell inkubdlni.

2.2.3. Ertékelés



A membrén feliiletén kifejlédott telepeket az eloirt tenyésztési id6 utdn meg kell szdmolni és az éldsejtszamot a
leszlirt mintamennyiségre vonatkoztatva kell megadni (pl. sejt/100 ml vagy CFU/100 ml). A szamoldshoz lupét vagy
sztereo-binokuldris mikroszképot hasznilva az inkubdldsi id6 legaldbb egy nappal csokkenthetd. Oblitdvizbdl

végzett vizsgalatnal az eredményt sejt/dugo, sejt/palack, sejt/cm2 stb. értékben kell megadni vagy erre atszamitani.

3. Mikrobacsoportok meghatdrozdsi modszerei

3.1. A mikrobacsoportok 4ltaldnos jellemzése

3.1.1. Az éleszték savanyu kozeget jol tolerdld, vegetativ Uton sarjadzdssal vagy hasadéssal szaporodé egysejtii
gombdk. Egyes fajaik obligdt aerobok, mdsok a cukrokat erjesztéssel is hasznositjdk (fakultativ anaerobok). Az
erjesztésben €s egyes specidlis bordszati technoldgidkban kiemelt pozitiv szerepiik van, mésrészt romldsokozok és a
palackos borokban utéerjedést, iiledékképzddést okozhatnak.

3.1.2. A penészgombdk savtird, konidiumokkal vagy sporangiospérdkkal szaporodd, obligit aerob fonalas
gombdk. Bordszati szerepiik kevés kivétellel negativ. A késztermékek mindségét az élesztOknél kevésbé
veszélyeztetik, de dugdizt okozhatnak és jelzik a palackozas mikrobioldgiai hidnyossagait.

3.1.3. A savképz0 baktériumok a must vagy a bor pH-jan szaporodasra képes baktériumok, amelyek a cukrokbdl
tejsavat és/vagy ecetsavat és egyéb karos anyagokat képeznek. Rendszertanilag két nagy csoportba sorolhatdk:

a) a tejsavbaktériumok a savképzd baktériumokon beliil olyan Gram-pozitiv palcdk vagy kokkuszok, amelyek a
cukrokat tejsavas erjedéssel bontjdk. Aerotolerans anaerob szervezetek, kataldzprébdjuk negativ. Altaliban
romldsokozodk, de egyes fajok szerepe a bioldgiai almasavbomlds sordn hasznos is lehet;

b) az ecetsavbaktériumok a savképzd baktériumokon beliil obligit aerob, Gram-negativ, kataldz pozitiv palcdk.
Stilyos romldsokozdk, mert alkoholbdl és cukrokbdl ecetsavat képeznek.

3.2. Az élesztOk és a penészgombdk szdmanak meghatdrozasa tenyésztéses eljardsokkal

Az éleszt6- és penészgombdkat egyszerti Osszetételii komplett taptalajokon kell tenyészteni, amelyeken a
baktériumok szaporoddsanak meggatoldsit savanyitdssal vagy antibiotikummal kell megoldani. Az élesztd- és
penészgombatelepek egymastdl szemmel jol megkiilonboztethetdk és egymas mellett szamolhatok.

3.3. Téptalajok

3.3.1. A tenyésztés sordn 6sszehasonlithaté eredményt ad az élesztékivonat-gliikéz agar, az éleszt6kivonat-pepton-
gliikéz agar (YEPD), valamint a sorcefre agar (Wiirze- vagy Wort-agar). A tdptalajok készen vagy por alaki
taptalajként is beszerezhetdk.

a) Elesztékivonat-gliikéz agar:

gliikéz 20¢g

élesztékivonat 5¢g

agar 20¢g

desztillalt viz 1000 ml

Sterilezés: 121 °C-on 20 percig.
b) Elesztokivonat-pepton-gliikéz agar (YEPD):

gliik6z 20¢g

élesztékivonat 10¢g

pepton 10¢g

agar 20¢g

desztillalt viz 1000 ml

Sterilezés: 121 °C-on 20 percig.

c¢) Sorcefre agar [Wort-(Wiirze-agar)]:

Kész taptalajként érdemes beszerezni (pl. Difco, Merck, Oxoid stb.)

3.3.2. A taptalajok szelektivitasa kétféle modszerrel biztosithato:

a) ,,A” mobdszer: savanyitds 10%-os steril borkdsavoldattal 3,5-4 pH érték kozé. A savanyitdst az agar
felolvasztdsa utdn, kozvetleniil a lemezontés el6tt kell elvégezni. A savanyitott agartdptalaj mar nem sterilezheto,
mert az agar savanyud kézegben elhidrolizdl és a tptalaj nem szildrdul meg;

b) ,,.B” médszer: antibiotikum adagoldsa: 100 mg/1 kléramfenikol, amely autokldvozis el6tt is a tdptalajhoz adhat6.
Helyettesithetd 100 mg/l oxitetraciklinnel, amelyet steril vizben oldva, felhasznélas elétt (autokldvozas utdn) kell a
tdptalajhoz adni.

3.4. A vizsgalat menete



3.4.1. Késztermék, dugd, palack vizsgilatdit membransziiréssel (2.2. pont) kell elvégezni. Késztermékbdl legalabb
100 ml-t, az 6blitéses vizsgdlatok esetén az Oblitéviz teljes mennyiségét le kell szlirni. A szlirdmembran pérusmérete
nem lehet nagyobb 0,8 pm-nél. Az inkubaldst szelektiv taptalajon, 28 °C-on kell végezni. Ha a vizsgélat célja az
éleszt6szam meghatdrozdsa, akkor az inkubdciés id6 48-72 déra. A penészszam egyidejii meghatdrozdsa esetén az
értékelést 2 nap milva meg kell ismételni.

3.4.2. Egyéb mintdkbdl a meghatarozast a varhat6 sejtkoncentraciotdl fiiggden higitassal, lemezontéssel (2.1. pont)
vagy membransziiréssel (2.2. pont) kell elvégezni a fenti tdptalajok egyikén. Lemezontéses vizsgdlatok esetén a
feliileti szélesztést [2.1.2.3. b) pontja] kell alkalmazni akkor, ha a penészszdmot is pontosan meg kell hatdrozni.

3.5. Ertékelés
Az élesztdszamot és a penészszdmot kiilon-kiilon kell megadni a telepek eltérd alaktani tulajdonsagai alapjan.

4. Az élesztdszam meghatdrozdsa mikroszkopos szdmldldssal

4.1. A médszer

Specidlisan csiszolt, pontosan ismert térfogatd vérsejtszamldlé kamra celldiban mikroszkép alatt meg kell
szamolni a sejteket, és a cella térfogatdnak ismeretében az egy celldra juté atlagos sejtszamot sejt/ml-re kell
atszamitani. Megfeleld festéssel az €16 és holt élesztdsejtek is megkiilonboztethetdk és kiilon szdmolhatdk. (A

mddszer csak viszonylag nagy sejtkoncentracié esetén - 105 sejt/ml folott - alkalmazhato, ezért elsdsorban fajélesztd
készitmények, anyaélesztd, erjedé mustok, valamint djborok vizsgélatdra alkalmas.)

4.2. Specidlis eszkdzok és anyagok

4.2.1. A mikroszképos vizsgdlathoz sziikséges specidlis eszkozok és anyagok a kovetkezdk:

a) Biirker-kamra vagy ezzel egyenértékii szdmldlokamra;

b) metilénkék 0,03%-os vizes oldata.

4.2.2. 0,03 g metilénkéket 100 ml desztillalt vizben fel kell oldani, majd sziir6papiron le kell sziirni.

4.3. A vizsgalat

4.3.1. Elokészité muveletek: szaritott élesztOkészitmény 1 g-jat 10 ml 35-40 °C-os csapvizben 15 percig
rehidratalni kell (tizszeres higitds), majd az alaposan homogenizalt szuszpenziébdl tovabbi szdzszoros (Gsszesen
ezerszeres) higitast kell végezni. Folyékony anyaélesztd, must, djbor higitds nélkiil, kozvetleniil vizsgalhato.

43.2. Az él6 és a holt sejtek elkiilonitése metilénkékes festéssel: a vizsgdlati anyag 0,5-1 ml-ét azonos
mennyiségli metilénkékfesték-oldattal alaposan el kell keverjiik (kétszeres higitds), majd kb. 5 perc utdn a
szuszpenziét mikroszkdppal meg kell vizsgdlni. A holt sejteket a metilénkékfesték kékre-kékeszoldre szinezi, mig az
€10 sejtek enzimei a festéket redukdljak, igy szintelenek maradnak.

4.3.3. Biirker-kamrdas sejtszdmolds: az alaposan homogenizdlt (akdr festett, akdr festetlen) vizsgélati anyag egy
cseppjét tiszta, szdraz Biirker-kamrdba kell tolteni oly médon, hogy az iiresen lezart kamra feddlemezének széléhez
érintjiik a pipetta hegyét, amig a szuszpenzié a kamra kapilldrisaiba egyenletesen beszivodik. Egy targylemezen két
darab Biirker-kamra csiszolat taldlhatd, ezeket parhuzamosan kell elhelyezni. Mikroszképpal, 20-as vagy 40-es
objektivlencsével meg kell keresni a kamra racshalézatat. A Biirker-kamra haromféle elemi idomot (cellat) tartalmaz,
amelyek koziil a sejtkoncentraciotdl fiiggden szabadon valaszthat6 az a cella, amelyben a sejtek szamldlasara keriil
sor. Pontos és gyors szdmoldshoz célszerti azt az idomot vdlasztani, amelyben a sejtszam 10 koriil van. A
targyasztallal 4tlésan mozogva legaldbb annyi cellat kell megszamolni, amely Osszesen 500 sejtet tartalmaz. Festett
prepardtum esetén azonos celldkban kiilon-kiilon kell szdmolni a szintelen (é16) és a kék (holt) sejteket. A celldk két-
két hatarol6 vonaldra es6 sejteket kovetkezetesen be kell szdmitani, a médsik két vonalra esd sejteket pedig figyelmen
kiviil kell hagyni. Az asztalon valé haladés utjdba esd lires, valamint a nagy sejtcsomokat tartalmazé celldkat
egyarant figyelembe kell venni. A sarjadz6 sejteket egy sejtnek kell szdmolni. A feljegyzett sejtszamokat dssze kell
adni, és el kell osztani a megvizsgdlt celldk szdmdval, igy meghatdrozhat6 az adott idomra vonatkozé atlagos
sejtszam.

4.4. Az eredmény megadasa
4.4.1. A Biirker-kamra kiilonb6z6 elemi celldinak térfogata (0,004, 0,001, valamint 0,00025 mikroliter) alapjan az
adott idomban mért atlagos sejtszam (Xétl) a megfeleld szorzéfaktorral atszamithaté sejt/ml-re, azaz a Biirker-

kamrédba betoltott szuszpenzié sejtkoncentracidjara. A szorzéfaktor a nagy kamrdndl 2,5 x 105, tégla idomnal 1 x

10°, a kis kamrénal pedig 4 x 10°.

4.42. Az eredeti mintdra vonatkoztatott sejtkoncentrici6hoz (N) figyelembe kell venni az esetleges eldzetes
higitdsokat, illetve metilénkékes festés esetén a festékkel végzett higitast is.



4.4.3. Festés nélkiili vizsgalat esetén az Osszes sejtszdmot kell megadni. Metilénkékes festés utdn az Osszes
sejtszamon kiviil tetszélegesen megadhatd az €16 és/vagy a holt sejtek szdma, illetve az 0sszes sejthez viszonyitott
szazalékos arany.

5. A savképzo baktériumok szdmdnak meghatdrozdsa

5.1. A médszer

A savképzd baktériumok (tejsav- és ecetsav-baktériumok) specidlis Osszetételd, tdpanyagban gazdag téptalajokon
aerob koriilmények kozott egyiittesen kitenyészthetOk, ha az esetleg jelen 1év0, gyorsabban novekvd élesztd- €s
penészgombdkat antibiotikummal gétoljuk. A baktériumtelepek savtermeld képességét a tdptalajhoz adott indikdtor
szinvéltdsa jelzi.

5.2. Téaptalajok
5.2.1. A kovetkezd - paradicsomlével kiegészitett - tdptalajok egymdssal 6sszehasonlithaté eredményt adnak:
a) Dubois-féle paradicsomagar (104-es taptalaj):

élesztékivonat 5¢g
pepton S5¢g
L-almasav 3g
magnézium-szulfat 0,05¢
mangan-szulfat 0,05¢
aktidion 0,05¢g
agar 20¢g
paradicsomlé 250 ml
Tween 80 1 ml
desztillalt viz 1000 ml-ig
b) TJ (Tomato Juice)-agar:
gliik6z 5¢g
tripton 2g
pepton 5¢g
élesztokivonat 5¢g
méjkivonat lg
aktidion 0,05¢g
agar 20¢g
paradicsomlé 400 ml
Tween 80 1 ml
desztillalt viz 1000 ml-ig
¢) Médositott MRS-TJ-agar:
pepton 10¢g
élesztékivonat 4¢g
huaskivonat 8¢g
gliik6z 20¢g
natrium-acetit 2g
triammonium-citrat 5¢g
magnézium-szulfat 02¢g
mangan-szulfat 0,05¢g
aktidion 0,05¢g
paradicsomlé 250 ml
Tween-80 1 ml
desztillalt viz 1000 ml-ig

5.2.2. Taptalajok készitése: a tartdsitészer-mentes natir paradicsomlé vagy négyszeresére higitott (eredetileg 28-
30 ref%-os) konzerv paradicsompiiré durva rostjat centrifugdldssal vagy durva sziirépapirral el kell tavolitani. Az



egyéb komponenseket és az agart kb. 700 ml (TJ agar esetén 500 ml) desztillalt vizben forraldssal fel kell oldani,
majd a megfeleld mennyiségi paradicsomlét az oldathoz kell keverni. A pH-t 1 M NaOH-val vagy 1 M sé6savval 5,2-
5,4 kozé kell allitani, majd literenként 3 ml 1,5%-o0s brémkrezolzold-indikatort kell adni a tdptalajhoz [1,5 g
brémkrezolzold 100 ml 96% (V/V)-os alkoholban oldva], végiil a térfogatot desztillalt vizzel pontosan 1 literre kell
kiegésziteni. A taptalaj szine ezen a pH értéken fiizold. A sterilezést 121 °C-on 20 percig kell végezni.

5.3. A vizsgalat menete

A virt baktériumszamtdl, illetve a kivant érzékenységtdl fiiggden lemezontést vagy membransziirést kell végezni,
0,2-0,45 pm pérusméretli membréannal a 2.1. pont, illetve a 2.2. pont szerint. Az inkubdlast 28 °C-on 10 napig kell
folytatni.

5.4. Az értékelés

5.4.1. Az értékelést eldszor 3-4 nap mulva kell elvégezni a savképzd telepek megjelolésével, majd 10 nap utdn
meg kell ismételni.

5.4.2. A taptalajok gyenge szelektivitdsa miatt nem savképzd (a bor szempontjabdl jelentéktelen) baktériumok is
kinbhetnek a lemezeken. A savtermeld képességet a telep koriili sarga udvar, nagy telepszdm esetén az egész lemez
lesarguldsa jelzi. Egyes gyorsabb novekedésii ecetsav-baktériumok koriil a tdptalaj idovel visszakékiilhet, ezért
fontos az elsd leolvasds.

5.4.3. Az értékeléskor az 1 mm atmérdt meghaladé, de savképzést egyik leolvasds sordn sem mutaté telepeket nem
kell figyelembe venni. A kisebb méretii, tithegynyi telepek esetében a savképzés nem mindig mutathatdk ki, ilyen
esetben a tovabbi vizsgélatok a kdvetkezOk: Gram-festés, kataldzpréba és mikroszkdpos vizsgalat.

5.4.4. A vizsgélati eredmények alapjdn a szemmel l4thatéan még nem savképzd telepek koziil is savképzd
baktériumnak kell tekinteni a Gram-pozitiv, kataldznegativ pdlcdkat vagy kokkuszokat.

5.4.5. Az eredményt a 2.1.3. és a 2.2.3. pontok szerint kell megadni.

6. A tejsavbaktérium-szdm célzott meghatdrozdsa

6.1. A médszer
A tejsavbaktériumok aerotolerdns anaerob baktériumok, ezért a szigordan aerob ecetsav-baktériumoktdl anaerob
tenyésztéssel elkiilonithetok.

6.2. Taptalajok és specidlis eszkdzok

6.2.1. Téptalajok: a vizsgalathoz ugyanazok a tdptalajok haszndlhaték, mint az Osszes savképzd baktériumok
szamdnak meghatdrozasiahoz (5.2. pont). Az élesztok gatlasira ez esetben is sziikség van, mivel az élesztok egy
részét az anaerob tenyésztés nem szoritja vissza.

6.2.2. Eszk6zok anaerob tenyésztési koriilmények biztositdsahoz:

a) Légmentesen zdrhaté edényzet: az anaerob tenyésztésre alkalmas: pl. anaerob ,jar” vagy laboratériumi
exszikkdtor, amelybe a Petri-csészék mellé helyezett gdzfejlesztokészlettel oxigénszegény, szén-dioxidban gazdag
1égteret kell biztositani vegyszeres ton.

b) Anaerob feltételeket biztosité edényzet: hermetikusan lezart Petri-csészében, a felforditott csésze fedelébe vagy
az 4ll6 helyzeti dupla fenekii csészébe helyezett pirogallollal is megteremthetok.

6.3. A vizsgéalat menete
A vizsgélatot a 5.2. pont szerint kell elvégezni, de a tenyésztésnek levegdtol elzartan, anaerob koriilmények kozott
kell torténnie.

6.4. Ertékelés
A vizsgidlat elvégzését kovetden tiz nap mulva le kell olvasni a telepszdmot, és a 2.1. vagy a 2.2. pontban leirtak
szerint tejsavbaktérium-szamként kell megadni.

7. Az ecetsavbaktérium-szdm célzott meghatdrozdsa

7.1. A médszer
A borban eléforduld ecetsavbaktériumok egyediili szénforrdsként etil-alkoholt tartalmazé tdptalajon szelektiven
tenyészthetdk.

7.2. Téptalaj
7.2.1. A taptalaj élesztOkivonat-etanol agar (Carr-taptalaj), amelynek Osszetétele a kovetkezo:

- élesztékivonat 30¢g



- agar 20¢g
- bromkrezolzold indikator 2,2%-os alkoholos oldata 1 ml
- desztillalt viz 1000 ml

7.2.2. A sterilezés 121°C-on 15 percig kell torténjen. Felhasznélds el6tt a taptalajhoz membransziiréssel 0,45 (m)
sterilezett etil-alkoholt kell adni 2% (V/V) végkoncentraciéban.

7.3. A vizsgalat menete

A mintdbdl a vdrhaté baktériumszamtdl fiiggéen feliileti szélesztéssel lemezontést [2.1.2.3. b) pontja] vagy
membransziirést (2.2. pont) kell végezni. A membran pérusmérete 0,45 (m) kell legyen. A lemezeket 28 °C-on 3
napig inkubdlni kell.

7.4. Ertékelés

7.4.1. A kifejlodott kék, zold vagy dttetszd, savképzd (sdrga udvarral koriilvett), 1-2 mm 4tmérdjli telepekbdl
mikroszkdpos ellenérzé vizsgalatot kell végezni, hogy az esetlegesen el6forduld élesztételepeket ki lehessen zarni.

7.4.2. Az eredményt ecetsavbaktérium-szamként, a 2.1. vagy 2.2. pontok szerint kell megadni.

8. A tejsav- és ecetsav-baktériumok elkiilonitésére alkalmas megerdsito vizsgdlatok

8.1. Nativ készitmény mikroszképos vizsgalata

8.1.1. A szoliter savképzo telepbdl vagy feltételezetten savképzd tlitelepbdl lelangolt oltékaccsal vagy tiivel mintat
kell venni, és targylemezre cseppentett vizben szuszpenddlni kell. A fedélemezzel lezart prepardtum vizsgédldsira
mikroszkép, immerzids lencse (immerziés olajjal lefedve 100-szoros nagyitdsui objektivvel) vagy faziskontraszt
megyvildgitdsban 40-szeres nagyitdsi Ph-objektivvel keriil sor.

8.1.2. A tejsavbaktériumok 6ndllé mozgast nem végzd pélca vagy gomb (kokkusz) alakd baktériumok, gyakran
szabdlyos sejthalmazokba (pdr, tetrdd, 1dnc) rendezddve.

8.1.3. Az ecetsav-baktériumok tdbbnyire vaskos rovid palcdk egyesével, parban vagy lancban. A hosszabb
sejtlincokban szabdlytalan, nagyméretli sejtek is el6fordulhatnak. A borokban el6forduld torzsek dltaldban
mozdulatlanok, de ritkdn 6nall6 mozgds is megfigyelhetd.

8.2. A Gram-festés

A valédi baktériumok sejtfaluk kémiai 6sszetétele alapjan két nagy csoportba sorolhaték. A Gram-pozitiv sejtfal a
jod-pararozanilin festékkomplexet erdsen megkoti, a Gram-negativ sejtfalb6l azonban a festék alkohollal kimoshat6.
A tejsavbaktériumok Gram-pozitiv, az ecetsavbaktériumok Gram-negativ festddést mutatnak.

8.2.1. Anyagok

A Gram-festés sordn felhaszndlt oldatok a kovetkezdk:

a) kristalyibolyafesték-oldat:

- ,,A” oldat: 2 g kristdlyibolya (vagy gencidnibolya) 20 ml 96 V/V%-os alkoholban oldva.

- ,,B” oldat: 0,08 g ammdnium-oxaldt 80 ml desztillalt vizben oldva.

A két oldatot kozvetleniil felhaszndlas eldtt 6ssze kell onteni és meg kell sziirni. Az elegyitett, kész festék fénytdl
védve csak 1-2 hétig tarolhatd.

b) ligoldat:
jod lg
kélium-jodid 2g
desztillalt viz 300 ml

A kalium-jodidot, majd a jédot eldszor csak kis mennyiségii (4-5 ml) vizben kell oldani, majd teljes feloldédas
utdn az oldatot 300 ml-re ki kell egésziteni és meg kell sziirni. Barna iivegben hosszabb ideig tdrolhaté (a
szalmasdrga szin{i oldat mar nem megfeleld).

c¢) szafraninoldat:

szafranin 025¢g
etil-alkohol, 96% (V/V)-os 10 ml
desztillalt viz 90 ml

A szafranint alkoholban kell oldani fel kell 6nteni desztillalt vizzel.

Az oldatot fénytdl védve kell tarolni. Felhaszndlas eldtt meg kell szlirni.
Etil-alkohol, 96% (V/V)-os

8.2.2. A vizsgélat menete



A baktériumtelepbdl egy kacsnyi mennyiséget tirgylemezen, vizcseppben egyenletesen el kell oszlatni, majd
levegén kell hagyni megszaradni. A szdraz kenetet lang felett haromszor 4thuzva fixalni kell, majd 1-2 csepp
kristalyibolya oldattal le kell fedni. Hirom perc milva a felesleges festéket le kell onteni, a prepardtumot folyd
csapvizzel 6vatosan le kell obliteni, a vizet szlirOpapirral leitatni, majd 1-2 csepp ldgoldatot kell a kenetre tenni. Egy
perc vdrakozds utdn a készitménybdl a festéket 96% (V/V)-os alkohollal ki kell mosni mindaddig, mig a lecsepegd
alkohol szintelen nem lesz. Ezutdn a készitményt csapvizzel ismét le kell obliteni, majd 1-2 csepp szafraninnal 30
mdsodpercig kontrasztfestést kell végezni. Vizes 0blités, majd teljes szdradds utdn a készitményre immerzids olajat
kell cseppenteni é€s mikroszkdppal kb. ezerszeres nagyitdsban (immerzids objektivvel) vizsgélhatd.

8.2.3. Ertékelés

Gram-pozitivnak tekintenddk a lildra - kékesfeketére szinezddott sejtek. A Gram-negativ sejtek a kontrasztfestés
kovetkeztében rézsaszintiek.

8.3. A katalazpréba

Az aerob ecetsav-baktériumok rendelkeznek kataldzenzimmel, amely a hidrogén-peroxidot vizre és oxigénre
bontja. A bomlds kovetkeztében felszabadulé oxigén szemmel jOl érzékelhetd. Az anaerob tejsavbaktériumok a
hidrogén-peroxidot nem bontjak.

8.3.1. Anyag

A katalazprdba soran felhasznélt anyag az 5%-os hidrogén-peroxid-oldat, frissen készitve.

8.3.2. A vizsgélat menete

A probat szolitertelepbdl kell elvégezni. A baktériumkolénidbdl egy kacsnyi mennyiséget targylemezre
cseppentett hidrogén-peroxid-oldatba kell szuszpendélni és az eredmény kb. fél perc milva szemmel értékelhetd.

8.3.3. Ertékelés

8.3.3.1. Kataldzpozitivnak kell tekinteni a tenyészetet, ha abban hatirozott pezsgés, esetleg habzds lathatd.

8.3.3.2. Kataldznegativ a tenyészet, ha abban pezsgés nem észlelhetd, legfeljebb a hidrogén-peroxid énbomldsa
kovetkeztében kismérvii buborékképzddés mutatkozik.

4. szamu melléklet a 99/2004. (V1. 3.) FVM rendelethez

BORASZATI ELJARASOK

L.
A BORASZATI ELJARASOKRA VONATKOZO ALTALANOS SZABALYOK

1. Asztali bort, meghatdrozott termShelyrdl szdrmaz6é mindségi bort, a Btv.-ben és a végrehajtdsi rendeletekben
szabdlyozott alapanyagbdl szabad eldéllitani.

2. Must, bor, illetve sz610- és boreredetll termék eldallitasara €s kezelésére az e rendelet 5. szamu mellékletében
meghatarozott kiegészitd, segéd-, adalék- és kezel6anyagokat lehet hasznalni.

3. Must, bor, illetve sz0l6 és boreredetil termék eldallitasahoz csak a Btv.-ben és az e rendelet 4. szamu
mellékletében meghatarozott eljarast szabad alkalmazni.

4. SzO0161€bo1 és stritett szO0161€bOl1 nem készithetd bor, valamint e termékeket borhoz keverni nem lehet. E
termékekben alkoholos erjedést beinditani nem lehet. E termékek felhaszndldsat az OBI ellenérzi.

5. Az engedélyezett bordszati eljardsok és kezelések kizdrdlag arra haszndlhatok, hogy biztositsdk a termék borra
valé feldolgozdsit, tartdsitdsat vagy megfeleld érlelését.

1.
AZ EGYES BORASZATI ELJARASOK RESZILETESEN

Mustjavitas



A természetes alkoholtartalom novelését (mustjavitas) az 1493/1999/EK rendelet szerint kell elvégezni.

A savtartalom szabalyozasa

1. A savnovelést az 1493/1999/EK rendelet szerint kell elvégezni. A javitds alkalmazdsat a hegykozségi tandcsok
borvidékenként vagy fajtdnként hatdrozzak meg. A savtartalom novelésére kizarélag L-borkdsav haszndlhat6 fel. A
savnovelésen dtesett mustbdl erjedt borban djabb savnovelés nem lehetséges. A végrehajtott savnovelést, illetve
savcsokkentést a sz016 termohelye szerint illetékes hegykozségnél be kell jelenteni. A borkdsavkészletrdl és annak
felhasznéldsardl nyilvantartast kell vezetni. Olyan must vagy bor felhaszndldsaval, amelynek savtartalmat novelték,
védett eredetli bor nem készithetd.

2. A savcsOokkentési muveletet az 1493/1999/EK rendelet szerint az e rendelet 5. szamud mellékletében

meghatdrozott anyagokkal kell elvégezni. A savtompité segédanyagkészletrdl és ennek felhaszndldsarol
nyilvantartast kell vezetni.

Sturités

1. A slrités olyan miivelet, ahol a sz8l6mustbdl, asztali borbdl, asztali bor készitésére alkalmas borbdl a benne
levd viz egy részét eltavolitjdk.

2. A slirités célja lehet siirftett must, toményitett bor készitése, az erjesztési célra szdnt must cukortartalmanak
novelése, valamint az asztali bor és asztali bor készitésére alkalmas bor természetes alkoholtartalmanak novelése.

Hazasitas
1. A hazasitast az 1622/2000/EK rendelet szerint kell levégezni.

2. Hibés és beteg bort csak annak megjavitasat, illetve gyogyitdsit kovetden, az ecetesedésnek indult beteg bort
pedig a kéros folyamat megakadalyozdsat kovetden lehet hdzasitani.

3. Megengedett hazasitdsi ardnyok a kiilonbozd boraszati termékkategéridk esetén:

Mindségi kategbridk Az elnevezésnek megfeleld bor részardnya, minimdlisan (%-ban meghatirozva)
mindségi kategdria termOhely szOl6fajta évjdrat
Magasabb mindségi
kategoridba tartoz6 bor
Asztali bor visszamindsitést nem feltiintethetd nem feltiintethetd nem feltiintethetd
kovetden korlatlanul
felhaszndlhat6
T4jbor 100% 100% 85% 85%
M.t. mindségi bor 100% 100% 85% 85%
Védett eredetii bor 100% 100% 100% 100%
M.t. mindéségi pezsgd 100% 100% 85% 85%

4. A 3. bekezdésben szerepld szo6ldfajtaardanyok arra az esetre vonatkoznak, ha a bor elnevezésében egy sz6l6fajta
szerepel. Két fajta megnevezése esetén - mindségi kategdriatdl fiiggetleniil - a fajtdk minimadlis részardnya kiilon-
kiilon legaldbb 15%, egyiittesen 100% legyen. Tobb szdl6fajta esetén az m.t. mindségi borok esetén a kiivé (cuvée)
megnevezés helyettesitheti a fajtit, ez esetben a fajtdk részardnydra nézve nincs korldtozds. A hdzasitds tényét a
pincekdnyvben a hdzasitisi ardnyok feltiintetésével kell bejegyezni. A hédzasitott bor szdrmazdsi bizonyitvdnyén fel
kell tiintetni a hdzasitdsi ardnyokat is.

Derités



1. A derités a sz6l6must, a részben erjedt sz610must, a még erjedésben levd djbor és a bor tisztitdsa olyan anyagok
hozzdadasdval, amelyek a szuszpendalt részecskéket kicsapjdk, eldsegitve az eltdvolitandé részecskék kozotti
koagulaciot és a részecskék szabad tilepedését, mindezeket az iiledékbe juttatva.

2. A derités célja lehet a spontan tisztulds kiegészitése, ha az onmagédban nem elégséges. Tovabba eldsegitheti a
vorosborok barsonyosabb jellegének kialakuldsat a tanninok és polifenolok egy részének eltavolitasaval. Tisztithatok
deritéssel a zavaros borok, amelyekben torések, szinanyag-kivélasok 1éptek fel.

3. A deritéshez alkalmazott segédanyagoknak meg kell felelniik a Magyar Elelmiszerkonyv elSirdsainak. A
szabad iilepedést eldsegitd anyagok kozott elsédlegesen a bentonitos kezelés emelhetd ki, amely a fehérjestabilizalast
szolgdlja. A koagulaci6 el6idézéséhez csak a 5. szdmu mellékletben felsorolt segédanyagok hasznilhatok fel.

Kékderités

1. A kékderités olyan deritési eljards, amelynek sordn sdrgavérligsot (kdlium-hexaciano-ferratot) vagy kalcium-
fitdtot haszndlnak a fémek okozta zavarosodds megeldzésére.

2. A kékderités csak laboratériumi vizsgdlat sordn végezhet6. A vizsgilatokat az OBI, tovdbba szaktanicsadoi
tevékenységiik keretében a Budapesti Kozgazdasidgtudomanyi és Allamigazgatdsi Egyetem Boraszati Tanszéke, az
SZBKI, az egyetemi és fiskolai szakintézmények, tovdbbd csak az OBI 4ltal arra alkalmasnak nyilvénitott
laboratériumokban kékderitési vizsgaval rendelkez6 személyek végzik.

3. Az OBI kérelemre engedélyezheti, hogy a laboratérium kékderitési vizsgalatokat végezzen, ha kékderitési
vizsgat tett szakembert foglalkoztat, és a vizsgalat elvégzéséhez megfeleld eszkozei vannak. A kérelemben meg kell
jelolni a laboratérium helyét, a vizsgilatok végzésére javasolt személy nevét és szakképesitését. Ha a javasolt
személy kékderitési vizsgdval nem rendelkezik, vizsgdra bocsatasat kell kérni.

4. Ha az OBI a kérelmezd laboratériumat alkalmasnak taldlja a kékderitési vizsgdlatok végzésére, a kérelmezdnek
igazoldst ad ki. Ha a kérelmezdnek megfeleld laboratériuma van, az OBI a kékderitési vizsgdlatok végzésére
bejelentett személyt kékderitési vizsgara bocsétja, és az eredményes vizsgardl személyre sz416 igazolast 4llit ki.

5. A kékderitési vizsgabizottsdg legaldbb hdrom, legfeljebb 6t tagbdl 4ll, elndke az OBI igazgatdja. A bizottsag
Osszetételét, a vizsga idOpontjat és helyét az elnok hatdrozza meg. Kékderitési vizsgdn az vehet részt, akinek legaldbb
technikusi végzettsége van.

6. A kékderitést csak az eldvizsgalati eredményre alapozott irasbeli engedély alapjan szabad megkezdeni, amelyet
elvégzése elott legalabb harom nappal az OBI-nak {rdsban be kell jelenteni. A végrehajtasra a mintavételtdl szamitott

20 napndl hosszabb idé nem adhaté.

7. Kékderitett bort tovabbfeldolgozni csak szlirés utdn és a vizsgdlatokra jogosult laboratérium irasbeli
engedélyével lehet.

8. A kiadott irdsbeli engedélyekrdl - az OBI éltal ellendérizhetd médon - naplét kell vezetni.
9. A kékderités befejezése utdn a bornak vasnyomokat kell tartalmaznia.

10. Kalcium-fititot csak akkor szabad haszndlni, ha minden kezelést az OBI 4ltal jovdhagyott bordsz vagy
technikus feliigyelete alatt végeznek. A kezelés utdn a bornak vasnyomokat kell tartalmaznia.

Sziirés

1. A szfirés olyan fizikai eljards, amelynek alkalmazdsa sordn a bort olyan sziirérétegen juttatjdk at, amely a
szuszpendalt részecskéket visszatartja.



2. A sziirés célja lehet a bor megtisztitdsa, ha az sziikséges a bor kezelése sordn, tovabba a bioldgiai stabilitds
biztositdsa a mikrobdk eltavolitasa révén (steril sziirés).

3. A sztirést az 1493/1999/EK rendelet szerinti, megfeleld segédanyagbdl 1étrehozott szlir6lepényen (szlirérétegen)
kell elvégezni. A szlirbanyagoknak meg kell felelniiik az élelmezés-egészségiigyi eldirasoknak.

Borok édesitése

1. A bor édesitése, azaz cukortartalmanak kialakitdsa ugy torténik, hogy szaraz bort utélag cukortartalmui anyag
hozzaadasdval, adagolasaval édesitik. Az édesités részletes szabdlyait az 1493/1999/EK rendelet tartalmazza.

2. A bor cukortartalmédnak kiegészitését a bor szarmazasi igazolvanyanak kidllitasara illetékes hegykozségnek be
kell jelenteni. Az asztali borok és az m.t. mindségi borok édesitését az 1622/2000/EK rendelet szerint kell elvégezni.

3. A termeld cukortartalom véltoztatdsat - ennek megtorténte eldtt legaldbb 15 nappal - irdsban be kell jelentenie
az illetékes hegykozségnek.

1.
TOKAJI BORKULONLEGESSEGEK KESZITESE

Az aszuszolo kezelése

Az asziiszolo vdlogatdsa

A tokaji asziszem a Tokaj-hegyaljai (Tokaji) borvidék teriiletén termett, ajanlott és engedélyezett szdl6fajtak
Botrytis cinerea (nemes penésszel) hatdsdra nemesen rothadt sz816bogyo6i, amelyek kiils6leg hamvas csokolddébarna,
belsejiikben sdrgdsbarna, barna szinliek. Az asziszemek toppedtek, hdsdllomanyuk ,,zsiros” tapintdsu, feliiletiik,
Botrytis cinered-val kiilonb6z6é mértékben fedett. Az asziszemeket szemenkénti vdlogatdssal kell sziiretelni.

Az aszuszem tdroldsa

A szemenként vilogatott asziszdl6t a sziiret idején kiilon edényben kell elhelyezni. A tdrolds sordn az asziszemek
tomoritése, enyhe kénezése, hiitése, véddgdz alatt tartdsa megengedett.

Eszencia kinyerése

Az eszencia az asziiszemek sajdt silya dltal kinyomott siiri, nagy cukortartalmi nektérja, amelynek egy részét az
aszuborok erjedésének végén vagy az érlelés sordn az asziborhoz adnak hozzd, mds részét pedig tokaji eszencia
néven forgalomba hozzak.

Asziiszem keverése musttal vagy borral

1. Aszukészités mértékegysége a puttony és a gonci hordd. Az asziszdl6t (puttonyokban megadott mennyisége,
gonci hordéban megadott mennyiségli) musttal, erjedd musttal (murcival) vagy azonos évjdrati borral kell
osszekeverni. Attdl fiiggden, hogy 3, 4, 5 vagy 6 tokaji puttonnyi mennyiségii (egy puttony 36 icce, azaz 27,2 1)
aszuszolot kevernek Ossze egy gonci hordényi (136 liter) musttal vagy borral, aszerint készithetd beldle 3, 4, 5 vagy
6 puttonyos aszu.

2. A puttony és a gonci hord6é a mennyiségek kifejezésére szolgdl. Az asziszem és a must mennyiségek kimérése
korszerli eszkdzokkel keriil megvaldsitdsra az aldbbiak szerint:



Aszii . Aztatdshoz haszn4lt must

e . . sziiszem mennyisége "

Aszimindség puttonyszam szerint (kg) vagy bor mennyisége
(D

3 puttonyos aszud 60 100

4 puttonyos aszi 80 100

5 puttonyos aszui 100 100

6 puttonyos aszu 120 100

Aszieszencia 120 folott 100

Aztatds, asziiszemek feltdrdsa
Az ép vagy feltart asziiszemeket 12-48 6ran keresztiil kell 4ztatni, valamint idonként a keveréket fel kell kavarni.
Sajtolas

Aztatds utdn a szin aszumustot le kell ereszteni és az aszuszemeket ki kell préselni. Az aszimust préselése
kiilonleges eljaras, amely nagyon kiméletes, lassi extrakciét kivan meg.

Asziimust iilepitése

Az aszimust iilepitése valaszthat6 eljaras.
Az aszabor készitésének tovabbi szabalyai

Erjesztés

Az erjedés beindulhat 6nmagatdl, illetve vélaszthaté eljards a fajéleszté hozzdaddsa és az élesztdszaporoddst
eldsegito, alkoholos erjedést aktivald anyagok adagoldsa, valamint az erjedési hdmérséklet szabalyozasa a megfelel
erjedési folyamathoz sziikséges hdmérséklet biztositdsa céljabal.

Aszuborok érlelése

Az asziborokat és az aszieszenciit legaldbb harom évig, ebbdl legaldbb két évig kisméreti (68-500 1)
tolgyfahordéban kell érlelni.

Hazasitds
Az egyontetliség és a mindségjavitas érdekében végzett miiveletek az V. cimben meghatdrozott mérték szerint

végezhetdk. Az azonos tipusu tokaji borkiilonlegességek egymas kozott hazasithatok.

Egyéb borkezelési modszerek

Az egyéb borkezelési médszerek a kovetkezok:
- derités,

- szlirés,

- hidegkezelés.

IV.
A BORASZATI TERMEKEK ELOALLjTASA ES KEZELESE SORAN
FELHASZNALHATO ANYAGOK



A borészati termékek eldallitasa és kezelése soran felhaszndlt valamennyi anyagnak élelmiszer-ipari tisztasagtiinak
kell lennie. A felhasznalt anyagoknak meg kell felelniiik a Magyar Elelmiszerkonyv 1-2-95/2 és 1-2-96/77 szamd, az
élelmiszerekben haszndlhaté adalékanyagokrdl és ezek tisztasdgi kovetelményeirdl rendelkezd elbirdsainak. Az
anyagokat e rendelet 5. szimu melléklete tartalmazza.

5. szdmu melléklet a 99/2004. (VI. 3.) FVM rendelethez

10.

11.

12.

TECHNOLOGIAI KIEGESZITO, SEGED- ES ADALEKANYAGOK

I

Kiegészitd anyagok

Szolomust

Stritett must

Finomitott sz81dmust-s{iritmény

Részben erjedt sz8l6must, még erjedésben 1évo djbor,

alkohol hozz4ad4s4val fojtott friss sz616bdl nyert must

Toményitett must

Tartésitott must

Toményitett bor

Mezbgazdasagi eredetii etilalkohol

Boralkohol

Borparlat

Sz816 eredetli semleges alkohol

Szén-dioxid

Edesitéshez az 1493/1999/EK rendelet szerint.

Mustjavitasra, édesitésre az 1493/1999/EK rendelet
szerint.

Mustjavitasra, édesitésre az 1493/1999/EK rendelet
szerint.

IV. Cimben emlitett izesitett borokhoz.

Mustjavitasra, a bor cukortartalmanak a kialakitdsdra
4. szamu melléklet szerint.

Borok cukortartalmanak kialakitasdra a 4. szamu
melléklet szerint.

Likorborok készitéséhez

IV. Cimben emlitett izesitett boralapu italhoz és ecet
gyértdsdhoz

[zesitett borhoz, illetve a IV. Cimben emlitett
kivételes esetben izesitett boralapt italhoz,
likérborhoz, parlési célra szolgalé ,,szeszezett” borhoz
(Brennweinhez), fogyasztasi borparlat készitéséhez,
borecet gyartdsara szolgalé borhoz.

[zesitett borhoz, illetve a IV. Cimben emlitett
kivételes esetben izesitett boralapt italhoz,
likérborhoz, parlési célra szolgalé szeszezett borhoz
(Brennweinhez), fogyasztasi borparlat készitéséhez.

Likorbor készitéséhez.

Szén-dioxid hozzdadasdval késziilt gyongy6z6
borhoz, habzéborhoz, zesitett italokhoz az ME-1-2-
96/77 el6iras szerint. Egyéb borokhoz legfeljebb 2 g/l
mennyiségben.



13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Drogok és drogkivonatok (gyégy- és fliszernovény-
kivonatok)

Likérok
Aromdk ME1-2-88/388 el6irdsai szerint
Fiiszernovények, fiiszerek izesitd élelmiszerek

Erjesztett aszalt sz618bdl (mazsoldbodl késziilt parlat,
borparlat)

Szacharéz (répacukor, nddcukor)

Cukorszirup (répacukor, nddcukor ivévizben oldva)

Borkésav (L) az ME 1-2-96/77 szerint

II

Kizarélag a IV. Cimben emlitett izesitett italokhoz, az
élelmiszertorvény altal eloirt feltételek és ellenérzés
utan.

A gybdngy6z6 borokhoz, habzéborokhoz, pezsgdkhoz.
Kizarélag a IV. Cimben emlitett izesitett italokhoz.
Kizarélag a IV. Cimben emlitett {zesitett italokhoz.

Lik6rborok készitéséhez.

Mustjavitasra az 1493/1999/EK rendelet szerint.
A habzoéborhoz, pezsgbhoz, izesitett italokhoz.
Brandyhez, torkolypélinkdhoz, sz816palinkdhoz iz
kialakitashoz.

[zesitett italok eldallitasahoz
Brandy, torkolypalinka, szél6palinka eléallitdsahoz iz

kialakitas céljabol.

A savtartalom novelésére a 4. szamu melléklet szerint.

Segédanyagok

Enzimkészitmények
- pektinbonté enzimek
(pektinazok, poliszachardzok, hemicelluldzok)

- aroma feltarasara
(gliikozidazok)

- szlirést el6segitd enzimek
(gliikkandzok, pektindzok)

- lizozim

Oltdanyag
- fajélesztd (aktiv szdritott, folyékony szuszpenzid)
- tejsavbaktérium (liofilizalt, aktiv, szaritott)

Alkoholos erjedést aktivalok élelmiszer-ipari
mindségben
- Tiamin-hidroklorid

Must és cefre kezelése.
Must és cefre kezelése.

Must és cefre kezelésére.

A beta-gliikandz mindségének meg kell felelnie az
1622/2000. EK rendelet 11. cikkében eloirt
kovetelményeknek.

Sz6l6musthoz, részben erjedt sz616musthoz és borhoz.

40 g/hl-ig
Borszuszpenziéban, ha az megfelel az 1622/2000/EK
rendelet 11. cikkében el6irt kovetelményeknek.

Legfeljebb 60 g/hl (6 mg/l) mennyiségben (tiaminban
kifejezve)

- Diammoénium-foszfat vagy ammoénium-foszfat vagy 30 g/hl (3 mg/l) mennyiségben

ammonium-szulfit
- Ammoénium-szulfit vagy
ammonium-biszulfit vagy foszfatokkal egyiitt

20 g/hl (2 mg/l) mennyiségben
30 g/hl (3 mg/l) mennyiségben



legfeljebb
- élesztosejtfal-készitmény
- inaktiv élesztd

Derit6- és tilepitdszerek

- vizahdlyag

- zselatin (étkezési)
a 17/1999. (VI. 18.) EiiM rendelet szerint (fém és
BSE mentes helyrdl szarmazd)

- cserz6anyag (bordszati tannin)
- tojasfehérje (friss és szaritott)
- kaz}ein és kalium-kazeinatok
ME 1-3-83/47 eldirasa szerint
- tejfehérje (lakralbumin), f616z06tt tej
- szilicium-dioxid, gél vagy kolloid oldat formdjiban
- bentonit
ME 1-2-2001/30
- kaolin
ME 1-2-2001/30
- sargavérligsé
- aktiv szén
ME 1-2-95/45

- polivinil-polipirrolidon (PVPP)

- kalciumfitat

Rézszulfat

Allil-izotiocianéttal atitatott paraffin (floorstop)

Gumiardbikum ME 1-2-98/86 szerint

Szilirdanyagok

- kovafold

- perlit

- szlirémembranok

- cellulézalapt szliranyagok

Nitrogén
ME 1-2-2000/63 szerint

Argon
ME 1-2-2000/63 szerint

Szén-dioxid
ME 1-2-96/77 szerint

Legfeljebb 4 g/hl (0,4 mg/l) mennyiségben

Részletes szabdlyok 4. szamu melléklet szerint.
Szintelenités illat- és izhiba javitdsara

Fehér sz610must és még erjedésben levd fehérborok és
fehérbor kezelésére 100 g/hl hatarértékig.

Legfeljebb 80 g/hl (8 mg/l) mennyiségben, ha
megfelel az 1622/2000. EK rendelet 11. cikkében
eldirt kovetelményeknek.

Vorosborok kezelésére.

Legfeljebb 1,0 g/hl (1 mg/l) mennyiségben
kénhidrogénes borok javitdsdhoz.

Tobb mint 25 1-es térfogati tarolék borfelszinének
mikrobioldgiai védelméhez.

Stabilizédlashoz legfeljebb 30 g/hl (3 mg/1)
mennyiségben

A szlirés hatékonysdganak eldsegitésére.

Véddgazként taroldsra vagy berendezések
eléfeszitésére.

Véddgazként taroldsra vagy berendezések
eléfeszitésére.

Védoégazként és berendezések eldfeszitésére.



12.

13.

14.

15.

16.

17.

Egetett faforgacs/csipsz
(kisérleti jelleggel)

Vinil-pirrolidon kopolimer
Oxigén
Toncseréld miigyanta

(szulfonizalt vagy ammonizalt sztirol- vagy benzol-
divinil-kopolimerek)

DL-borkdsav (sz6l6sav), valamint esetleges kalium-
sdja

Ureaz

I1I.

[zkialakitds céljabl borokhoz és brandykhez.

Fémion-mentesitd és polifenol csokkentd miigyanta.

Inert gdzként hasznalhaté mustflotdldshoz, borok
érésének, szinstabilitas-kialakitdsanak érdekében

Finomitott sz816must-siiritmény esetén, nemkivanatos
izek eltavolitdsa céljabol

Az 1622/2000/EK rendelet 11. cikk szerinti
mindségben.

Felesleges kalciumtartalom kicsapatdsara. Csak az
OBI 4ltal szabdlyozott feltételek mellett.

A bor karbamidtartalméanak csokkentésére, ha
megfelel

1622/2000/EK rendelet 11. cikkében eldirt
kovetelményeknek.

Adalékanyagok

Kénezd anyag

- elemi kén (elégetve)

- kén-dioxid (cseppfolydsitott is)
ME 1-2-96/77 szerint

- kdlium-metabiszulfit
ME 1-2-96/77 szerint

- kalium-diszulfit vagy kalium-piroszulfit
ME 1-2-96/77 szerint

- kén-dioxid vegyiiletei

ME 1-2-96/77

Szorbinsav és kalium-szorbat
ME 1-2-96/77 szerint

Metaborkodsav
ME 1-2-2001/30 szerint

Karamell
ME 1-2-95/45 szerint

L-Aszkorbinsav

Az 1493/1999. EK rendelet V. melléklet A pontja
alapjan.

Termékfajtanként meghatdrozott mennyiségi
korlatozassal, valamint finomitott sz8l6émust-stiritmény
készitése sordn.

1500 mg/l mennyiségben musttartdsitasra.

Legfeljebb 60 g/hl mennyiségben must, 20 g/hl
mennyiségben bor, szorbinsavra szdmitva,
mikrobioldgiai stabilizaldshoz. Musttartdsitdshoz 500
mg/l mennyiségben, szorbinsavra szamitva.

Bork§-stabilizdlashoz, legfeljebb 10 g/hl
mennyiségben.

Szinkialakitasra, legfeljebb 30 g/hl mennyiségben
likérborokhoz, brandyhez, izesitett borokhoz és

izesitett italokhoz.

Legfeljebb 150 mg/l mennyiségben.



ME 1-2-96/77 szerint

6. Citromsav A késztermék citromsavtartalma 1 g/l-t nem
ME 1-2-96/77 haladhatja meg. Borok, habzébor, pezsg6, izesitett
borok, brandy készitésénél.
7.  Kalcium-karbonat Savtompitdshoz
ME 1-2-95/47, amely kis mennyiségben tartalmazhatja
az L(+)-borkdsav és L(-)-almasav kettds kalciumsojat.
8.  Semleges kdlium-tartarat, kalium-bitartarat A kalcium-tartardtnak meg kell felelnie a
ME 1-2-96/77 1622/2000/EK rendelet 11. cikkében eldirt
kalcium-bikarbonét, kalcium-tartarat kovetelményeknek.
9.  Borkdsav és kalcium-karbondt egyenld ardnyd,
finoman poritott, homogén keveréke
10. Kélium-bitartarat és kalcium-tartarat Kettds sos savtompitdshoz, hidegkezeléses borkd-
stabilizdlashoz, legfeljebb 200 g/hl mennyiségben.
11. L-borkosav Friss sz6106, sz616must, részben erjedt sz6l0must és
még erjedésben levd djbor esetén 1,5 g/l
mennyiségben, bor esetén 2,5 g/l mennyiségben,
savnoveléshez.
12. Kalcium- vagy kédlium-alginat Palackos erjesztésti pezsgé eldéllitasahoz, amikor az
ME 1-2-98/96 éleszto kivondsat degorzsaldssal végezték.
13. Természetes novényi szinezékek Tzesitett boralapu koktélokhoz (6nocianin, szaflér,
ME 1-2-95/45 klorofill)
14. Novényi karotinoidok [zesitett boralapt koktélokhoz.
ME 1-2-2001/50
15. Természetes eredetli izkiegészitok [zkialakitds céljabél brandyhez.
Borpdrlattal vagy boralkohollal készitett kivonat
(aszalt gytimdlcs, tea)
IV.
A sz0l0- és boralapu parlatok eldallitdsa sordn felhasznédlhaté anyagok
Brandy (weinbrand)
Bor A IIL. Cim IV. fejezet szerinti termékhez
Természetes eredetll izkiegészitok
(aszalt gylimolcs, tolgyfa, tea)

borpadrlattal, boralkohollal készitett kivonata

Természetes eredetii szinanyag
(karamell)

Citromsav

Torkolypdlinka, torkolypdrlat



Szachar6z (répacukor, nadcukor)

Citromsav

Szolopdlinka, szolopdrlat
Szachar6z (répacukor, nadcukor)

Citromsav
Tovébba a Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-1576/89, 1-2-89/107, valamint 1-2-94/36 szdmu el6irdsa szerint.
Fiiggelék

Tokaji borkészités abraja
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